
A N T I P A S T I   

P R I M I

Escargot gratinate al  gorgonzola (6  pezzi)                                   
Antipasto toscano (salumi,  formaggi ,  crostini  e  caponata) ;                                        
Mozzarel la  di  bufala  del  Buttero su pomodorini  e  granel la  di  pistacchi                     

Gnocchetti  di  patate  con ragù di  melanzane;                                                           
Tagliatel le  con ragù toscano;                                                                                 
Piramidi  di  pasta  r ipiene di  c ipolle  caramellate  al  Chianti ,  su  crema di
zafferano,  con crumble di  r igatino e  anel l i  di  c ipol la  fr itta ;
Piramidi  di  pasta  r ipiene di  c ipolle  caramellate  al  Chianti ,  su  crema di
zafferano,  con anel l i  di  c ipol la  fr itta ,  scagl ie  di  Grana Padano D.O.P.  e  bacche di
pepe rosa (vers ione vegetariana)
Pappardel le  con ragù di  c inghiale ;  
Lasagne al  ragù.  
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Menù due portate: 2 portate a scelta+ 1 dessert +mezzo litro di acqua+1/4 di

vino+caffè+coperto € 32,00  
Menù completo (antipasto+primo+secondo + 1 dessert +mezzo litro di acqua+1/4 di

vino+caffè+coperto) € 40,00

S E C O N D I         
Melanzane al la  parmigiana;  
Porchetta  di  maiale  arrosto al la  Tifernate con patatine fr itte  o  verdure del l ’orto
al  forno(Porchetta  servita  a  temperatura ambiente) ;                                                 
Chiocciole  al la  Toscana;  
Nana arrosto (anatra muta del  nostro corti le)  con patate  fr itte  o  verdure del l ’orto
al  forno e  spuma al l ’agl io  rosso .   

Millefogl ie  con crema chanti l ly  al l ’ i tal iana e  fragole fresche;
Zuppa inglese  con meringa f iammeggiata ;
Semifreddo l ime e menta ;
Semifreddo al  pistacchio e  cioccolato ;
Panna cotta doppia struttura (panna cotta e  panna montata)con condimento a  scelta  tra :

     -caramello
    -crema whisky e  crumble di  amaretti
    -c ioccolato
    -Fragole  fresche

Torta al  c ioccolato,  con guscio di  frol la  a l  cacao e  r ipieno cremoso al  c ioccolato fondente
al  72%

D E S S E R T : A  S C E L T A  T R A                 

NB:  Disponendo di  un vano cucina unico,  non s iamo in grado di  ospitare soggett i  a l lergici  e/o intol leranti (  a
causa del la  potenziale  contaminazione crociata  tra  gl i  ingredienti)possiamo invece creare menù,  concordati
anticipatamente,  per  coloro che desiderano escludere qualche ingrediente dal la  loro dieta  per  scelta
personale  con un costo extra di  euro 5 .00 a  persona.  

(Tutt i  i  nostr i  pr imi  sono fatt i  g iornalmente  da noi  r igorosamente  a  mano)                                      

Menù due portate: 2 portate a scelta+ 1 dessert +mezzo litro di acqua+1/4 di
vino+caffè+coperto € 42,00  

Menù completo (antipasto+primo+secondo + 1 dessert +mezzo litro di acqua+1/4 di
vino+caffè+coperto) € 50,00

P R E Z Z I  R I S E R V A T I  E S C L U S I V A M E N T E  A  C O L O R O  C H E  I N V I E R A N N O  L E  L O R O  S C E L T E  E N T R O
D O M E N I C A  1 1  A G O S T O

P R E Z Z I  P E R  C O L O R O  C H E  N O N  I N V I E R A N N O  P R I M A  L E  L O R O  S C E L T E  E  S C E G L I E R A N N O  A L  M O M E N T O

Cena s o t t o  l e  s t e l l e  

Menù bimbo (per bimbi di età superiore ai 3anni e inferiore ai dieci): Lasagne al ragù+ carpaccio
di manzo locale (Santa Luce) scottato con patatine fritte+ 1 dessert +mezzo litro di acqua, €

25,00


