
STUZZICHER IE
J a l ap e n o s  a l  fo r m agg i o. . . . . € 6 , 0 0

Pat at e  c o n  go rgo n zo l a . . . . . . . € 6 , 0 0

S t ra c c e t t i  d i  p o l l o. . . . . . . . . . . . € 6 , 0 0

Pat at e  c o n  bu c c i a . . . . . . . . . . . . . € 5 , 0 0

Pa n ze ro t t i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5 , 0 0

*Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati

APERICHEERS
Idee da condividere!

TAGLIERE
Del f�naio

€ 1 2 , 0 0

FOCACCE ALLA CURCUMA FARCITE

E ACCOMPAGNATE DA MORTADELLA E  BURRATA

GELATER IA AFFOGATI
E TAGLI2  p a l l i n e. . . . . . . . . . . . . . . € 3 , 0 0

3  p a l l i n e. . . . . . . . . . . . . . . € 4 , 0 0

4  p a l l i n e. . . . . . . . . . . . . . . € 5 , 0 0

5  p a l l i n e. . . . . . . . . . . . . . . € 6 , 0 0

A gg i u n t a  p a n n a . . . . . + € 1 , 0 0

A f fo gat o  a l  c a f f è . . . € 6 , 0 0

Ta g l i o. . . . . . . . . . . . . . . . . € 7 , 0 0

Gusti gelato: nocciola, pistacchio,
crema, cioccolato, fragola e limone

(Rhum, Whiskey, Amaretto,
Bayleis, Grand Marnier o vodka)

Tagl i e re  S m a l l  ( 2  p e rs ) . . . . . . . . . . € 1 2 , 0 0

Tagl i e re  L a rge  ( 4  p e rs. ) . . . . . . . . . € 2 2 , 0 0

Da n�d a sud
DEGUSTAZIONE MISTA DI

PRODOTTI  ITAL IANI  REGIONALI :

Sa lumi ,  fo rmaggi ,  s f i z i  so t t ’o l io ,  ta ra l l in i  e  focacc ine

TAGLIERE

CHEERS B ISTROT
Colazioni Aperitivo Gelateria
CHEERS B ISTROT
CAFFETTER IA E SNACK

BEVANDE ANALCOLICHE

C a f f è . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 2 , 2 0

C a f f è  d e c a f fe i n at o. . . . . . . . . . . € 2 , 5 0

C a f f è  c o rre t t o. . . . . . . . . . . . . . . . . € 2 , 5 0

C ap p u c c i n o. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 2 , 5 0

C a f f è  a m e r i c a n o. . . . . . . . . . . . . . € 2 , 5 0

M a ro c ch i n o. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 2 , 5 0

M a ro c ch i n o  c o n  nu t e l l a . . . . . € 3 , 0 0

G i n s e n g. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 2 , 5 0

O r z o. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 2 , 5 0

C i o c c o l at a  c a l d a . . . . . . . . . . . . . . € 4 , 0 0

Th e  c a l d o / i n f u s i . . . . . . . . . . . . . . . € 3 , 0 0

L at t e  m a c ch i at o. . . . . . . . . . . . . . . € 2 , 5 0

C a f f è  s h a ke rat o. . . . . . . . . . . . . . . € 4 , 0 0

C a f f è  s h a ke rat o  c o rre t t o. . . € 4 , 5 0

C ro i s s a n t . . . . . . . . . . . . . . . . . € 2 , 2 0 - 2 , 5 0

Fe t t a  d i  t o r t a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4 , 0 0

To a s t  c o t t o  e  fo r m agg i o. . . . . € 5 , 0 0

A gg i u n t a  p a n n a  . . . . . . . . . . . . . + € 1 , 0 0

L at t e  d i  s o i a . . . . . . . . . . . . . . . . . . + € 0 , 2 0         

A c q u a  i n  ve t ro  n at  7 5 cl . . . . . . € 2 , 0 0

A c q u a  i n  ve t ro  ga s  7 5 cl . . . . . € 2 , 0 0

S p re mu t a  d i  a ra n c i a . . . . . . . . . € 4 , 0 0

B eva n d e  i n  ve t ro  3 3 cl . . . . . . . . € 4 , 0 0

( C o c a  c o l a / ze ro,  Fa n t a ,  S p r i t e,  F u ze  t e a )  

K i n l ey  t o n i c a  2 0  cl . . . . . . . . . . . . € 2 , 5 0

( n e l l a  ve rs i o n e  cl a s s i c a  o  a l  l i m o n e )  

C h i n o t t o  2 0  cl  “ S a n  Pe l l egr i n o ”  € 2 , 5 0

Re d  B u l l  l at t i n a  3 3 cl . . . . . . . . . € 4 , 0 0

BIRRE ALLA SP INA

BIRRE IN BOTTIGL IA
S t .  I d e s b a l d  D u bb e l  3 3 cl  ( D U B B E L  6 , 5 ° ) . . . . . . . . . . . € 5 , 0 0

G u i l l o t i n e  3 3 cl  ( S T R O N G  A L E  8 , 5 ° ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6 , 0 0

Ra d eb e rge r  3 3 cl  ( P I LS  5 , 0 ° ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4 , 0 0

We i s s e  H e l l  5 0 cl  ( W E I S S E  5 , 2 ° ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6 , 5 0

Po c u l at o r  5 0 cl  ( D O P P E L B O C K  D U N K E L  7 , 4 ° ) . . . . . € 6 , 5 0

G l u t e n  f re e  3 3 cl  ( G LU T E N  F R E E  P I LS  5 , 0 ° ) . . . . . . . . € 4 , 5 0

C l a u s t h a l e r  3 3 cl  ( A NA LC O L I C A  0 , 4 ° ) . . . . . . . . . . . . . . . € 3 , 5 0        

VINI  ROSS I  AL CALICE
N ebb i o l o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 7 , 0 0

Ru ch è ,  D o l c e t t o,  B a r b e ra  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5 , 0 0

Fa l a n g h i n a ,  A r n e i s,  E r b a l u c e  o  p ro s e c c o  . . . . . . . . . € 5 , 0 0

VINI  B IANCHI  AL CALICE

D a m m  E s t re l l a  2 0 c  ( LAG E R  4 , 6 ° ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3 , 0 0

D a m m  E s t re l l a  4 0 cl  ( LAG E R  4 , 6 ° ) . . . . . . . . . . . . . . . . € 5 , 0 0

B l a n ch e  d e s  N e i ge s  3 0 cl  ( B LA N C H E  5 , 0 ° ) . . . . . . € 5 , 5 0

B ra u fa c t u m  P ro g u s t a  3 0 cl  ( I PA  6 , 8 ° ) . . . . . . . . . . . . € 6 , 5 0

S t .  I d e s b a l d  Tr i p e l  ( T R I P E L  D ’ A B BA Z I A  9 , 0 ° ) . . . . € 6 , 0 0

N o r b e r t u s  Ka rd i n a l  3 0 cl  ( B O C K  6 , 8 ° ) . . . . . . . . . . . € 5 , 5 0       


