PregoMenu

L a nostra selezione di pizze, realizzate utilizzando
farine macinate a pietra, impasto a lunga lievitazione
ed ingredienti italiani.

Sviluppate per essere salutari, gustose e perfette da
abbinare alla nostra selezione di vini, suggeriti di fianco
al nome della pizza.

‘Marinara 8

Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Pomodorino
Giallo Confit, Aglio di Voghiera DOP, olio EVO, Origano di Sicilia, Basilico

Cantabrico ° 12
Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Fiordilatte
Italiano, Acciughe del Cantabrico, Capperi di Sicilia, Olio EVO, Origano
di Sicilia, Basilico

Cosacca - ¢ 9
Pomodoro San Marzano Agro Sarese Nocerino DOP, Parmigiano
Reggiano 24 mesi DOP, Pecorino Romano DOP, Olio EVO, Basilico

‘Bufala DOP 10
Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Pomodorino
Giallo Confit, Mozzarella di Bufala Campana DOP, Olio EVO, Basilico

Diavola 11
Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Fiordilatte Italiano,
Spianata Calabra Piccante, ‘Nduja di Spilinga DOP, Olio EVO, Basilico

‘Via Emilia & 13
Ragu di Chianina alla Bolognese, Fiordilatte Italiano, Parmigiano
Reggiano 24 mesi DOP, Basilico

Cotto ¢ Patate (s 14
Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Fiordilatte
Italiano, Prosciutto Cotto alla Brace, Patate della Sila IGP al Rosmarino,
Parmigiano Reggiano 24 mesi DOP, Olive Taggiasche, Olio EVO, Basilico

Capriccio ° A 14
Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Fiordilatte
Italiano, Prosciutto Cotto alla Brace, Carciofini Violetto, Olive
Taggiasche, Funghi Champignon, Olio EVO, Basilico

Alcuni ingredienti o

Amatrice b 13
Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Fiordilatte
Italiano, Guanciale di Amatrice, Pecorino Romano DOP, Cipolla Rossa
di Tropea Brasata al Valpolicella DOC, Olio EVO, Basilico

Fritta e Forno , 11
Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Mozzarella di
Bufala Campana DOP, Parmigiano Reggiano 24 mesi DOP, Basilico

Parmigiana g 12
Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Melanzane Fritte,
Fiordilatte Italiano, Parmigiano Reggiano 24 mesi DOP, Basilico

Ortolana  ; 12
Verdure di stagione, Fiordilatte Italiano, Olio EVO, Sale Maldon
Affumicato, Basilico

Salsiccia e Patate 12

Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Fiordilatte
Italiano, Salsiccia di Norcia, Patate della Sila IGP al Rosmarino, Olio EVO

Castelli Romani A 14
Fiordilatte Italiano, Porchetta di Ariccia IGP, Patate della Sila IGP al
Rosmarino, Pecorino Romano DOP, Pepe Nero

Cime e «gciughe 13
Cime di Rapa alla Pugliese, Acciughe del Cantabrico, Fiordilatte
Italiano, Olio EVO

Friarielli & ° 12
Salsiccia di Norcia, Friarielli alla Napoletana, Fiordilatte Italiano, Olio EVO

Oste Genovese (b ° 13
Genovese alla Napoletana con Macinato di Chianina, Fiordilatte
Italiano, Parmigiano Reggiano 24 mesi DOP

Tartare di Chianina ( 19
Fiordilatte Italiano, Misticanza, Tartare di Chianina, Stracciatella,
Polvere di Capperi di Sicilia, Olio EVO

Tonno e Cipolla 13
Tonno dei Paesi Baschi, Fiordilatte Italiano, Cipolla Rossa di Tropea
Brasata al Valpolicella DOC, Olive Taggiasche

Favola °. 14
Mortadella Favola Gran Riserva, Fiordilatte Italiano, Stracchino,
Granella di Pistacchio, Olio EVO

OLTRE LA PIZZA...

La nostra Greca 12
Misticanza, Feta Greca, Olive Taggiasche, Tonno dei Paesi Baschi,
Pomodorini Confit

Tartare al Piatto 15
Tartare di Chianina da 150 gr, Carciofini Violetto del Salento, Misticanza

Selezione di Salumi e Formaggi 13
Servita con la Nostra Focaccia Olio e Origano di Sicilia

Tomino caldo 9
Tomino al Forno con Verdura di stagione e la Nostra Focaccia

Bellussi - Prosecco Sup. Extra dry
Altemasi - Trentodoc Brut
Mattia Vezzola - Metodo Classico Brut

Colle del Bricco - Barbera DOC
Ant. Borgo dei Colli - Pinot Nero

Vaona - Valpolicella Superiore

& Agrostem - Lombra del capitano - Bianco Veneto Igt

Perusini - Ribolla Gialla DOC

8. Costaripa - Rosamara Valtenesi DOC
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Acqua Naturale / Frizzante

Coca Cola/ Coca Cola Zero / Soft drinks
Birra Tedesca Bionda 1 LT.

Birra Artigianale stile IPA 33 cl.

Birra Artigianale stile Scotch Ale 33 cl.

Il buon cibo e il fondamento
dellayvera felicita; il vino
aiutd d liberare le endorfine
preéentl ne{ cervello:

il c nnublo perfetto per
reridervi felici!
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Affidati a noi per un
percorso sensoriale in 4 top,oe,"

Amatore 39
Sommelier 59

"Percorso da condividere con lintero tavolo.
| prezzi si intendono per persona.




