Azienda agricola
Valeria Zaccaria <  AREA PICNIC
Via Roma, 83040, Cassano Irpino (Av) La Scampagnata
P.IVA 02527650648 R.E.A 151123 Strada Com. Serra Acqua delle Noci
83050 Volturara Irpina (AV)
Cellulare 338-1388706 GPS: 40.871253 - 14.918558
Fax 0825-32266 www.areapicnic-lascampagnata.it
Email valez@maiettasrl.com
' Ogni anno la produzione e dedicata a un grande architetto.
cantna | E consigliato servire a T 18 °C in abbinamento a carni rosse € piatti
sirra | della tradizione locale (es. pietanze a base di castagne, fagioli, arrosti,

formaggi stagionati).
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mente prodotto eimbottigliato all origine da
AZIENDA AGRICOLA V. ZACCARIA
fia Roma - Cassano Irpino (AV) [TALIA
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DOC IRPINIA
Campi Taurasini
2014

0 0 A A ENO La produzione 2014 & dedicata all‘architerto
Antoni Gaudi i Cornet e hasce da un

preciso progetto di qualita, a partire dalle uve
100% Aglianico, selezionate da unica vigha in
Contrada Saracena di Montemarano (&)
In cantina filtrazione & stabilizzazions
s0n0 state oftenute esdusivamente
per decantazione naturale
Corposo e caldo, dal gusto awol gente, con
intensi sentari di frutta rossa, unica nel suo
cormplesso, 5i accompagna ai piath della
tradizione irpina, a @mi rosse, cacciagione
e farmaggi stagionati. Da servire a T 18 °C

Integralmente prodotto e imbottigliato all’origine da

AZIENDA AGRICOLA V. ZACCARIA - ICRF AV /4647
Via Roma - Cassano lrpino (AV) [TALIA

CAMPI TAURASINI PRODOTTO IN ITALIA
2014 =

p OSSOSAPA([ NO 14 % vol 750 ml e

2014 L.1553-18-1

Prossima uscita: DOC IRPINIA Campi Taurasini 2015 RISS0SARAGENO Le. Coloni™
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DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA E GARANTITA
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In esaurimento. T

Integralmente prodotto igliato all'origine da
AZIENDA AGRI CARIA
Via Roma - Cassano Irpino (AV) ITALIA

ICR 7 PRODOTTO IN ITALIA
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La produzione 2013 & dedicata all'architetto

Frank LLoyd Wright e nasce da un preciso

progetto di qualita, a partire dalle uve 100%

e — l‘"""--__‘__ ! et
Aglianico, selezionate da wnicavigna in
w \\—‘[ﬁ F - Contrada $araceno di Montemarano (&)
— d In cantina filtrazione e stabilizazione
sono state ottenute escusivamente

perdecantazione naturale
Corposo e caldo, dal gusto avwolgente, con
intensi sentri di frutta rossa, unico hel suo
complesso, si accompagna ai piatd della
tradizione irpina, a @i rosse, cacciagione
e formaggl stagionati. Da servire a T 15 °C.

Integralmente prodotto e imbottigliato all'origine da

AZIENDA AGRICOLA V. ZACCARIA - ICRF AV/4647
Via Roma - Cassana Irpino (AV) [TALIA
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Prossima uscita: DOCG TAURASI 2014 NEROSARACENV()

702 Lo
Ll " Gaud

La filtrazione e la stabilizzazione del vino sono ottenute in modo naturale per
decantazione, con lunga permanenza controllata nei serbatoi. Questa scelta enologica
dell'azienda fa si che tutti 1 prodotti possano essere commercializzati solo dopo
minimo tre annualita rispetto a quella di vendemmia, con evidente aggravio di costi
di produzione, ma risultati degustativi ben lontani da quelli standardizzati delle

grandi industrie vinicole.

Insomma, questa piccola cantina del less is more, fa un vino “lento”, corposo al
palato e caldo, dal gusto avvolgente, con intensi sentori di frutta rossa, dedicato a chi
vuole riconoscere la tipicita delle Dop Irpinia e Taurasi prodotte al 100% con uve
Aglianico.



