
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Ristorante Il Naviglio Grande 

via Alzaia Naviglio Grande, 1 - 20080 Vermezzo (Mi)- 
0294941686 

 

 

 

 

 

MENÙ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Coperto € 3,00 
Iva e servizio inclusi. 

 
 

Alcuni prodotti potrebbero essere congelati 
all’origine e contenere allergeni quali: 
Cereali contenenti glutine, uova, pesce, 

arachidi, soia, latte, lattosio, frutta a guscio, 
sedano, senape, semi di sesamo, anidride 
solforosa, lupino, molluschi e tutti i loro 

derivati. 
D.lgs.178/07 

 
 



 
ENTRATA 
-di mare- 

 

 

Tentacolo di polpo alla semola rimacinata 

su vellutata al basilico e pinoli  € 14,00 

 

Alici farcite e impanate con verdure e 

croccanti € 13,00 

 

Gamberi e calamari con peperoni arrostiti 

alla cannella € 13,00 

 

Tartara di tonno al lime con topinambur e 

nocciole €14,00 

 
 

 

 

ENTRATA 
-di terra- 

 

 

Panzerottini ripieni di bufala con prosciutto 

crudo S.Daniele                              € 11,00 

 

Battuta di filetto con burrata e cipolle  

caramellate                                     € 15,00 

 

Tortino di sfoglia croccante salsiccia  

e friarielli con fonduta €13,00 

 

Flan di parmigiano su caponatina estiva  

di verdure al timo €13,00 

 
 
 

 
 
 

BEVANDE 
 
 

Acqua minerale Surgiva 0,75 cl    € 2,50 

 

Vino della casa, bianco o rosso ¼ lt.    € 4,00 

 

Vino della casa, bianco o rosso ½ lt.    € 7,00 

 

Vino della casa, bianco o rosso 1 lt. € 13,00 

 

Bibite in lattina 33 cl                       € 3,50 

 

Birre in bottiglia 33 cl € 4,00 

 

 

IL FINEPASTO 
 
 

Caffè    € 2,00 

 

Caffè speciale    € 2,50 

 

Cappuccino    € 3,00 

 

Tè e tisane    € 3,00 

 

Liquori nazionali    € 4,00 

 

Liquori esteri    € 5,00 

 

Millesimati    € 8,00 

 



 
LA BUCA L’È MINGA STRACA 

SE LA SA NO DE VACA 
 
 

Pecorino affinato paglia e fieno € 5,00 
 

Parmigiano Reggiano 16 mesi    € 5,00 
 

Gorgonzola dolce    € 5,00 
 

Mozzarella di bufala campana    € 7,00 
 

Fiore sardo semi stagionato    € 5,00 
 

Taleggio DOP  € 5,00 
 

Toma al mosto di vino € 5,00 

Caciotta biellese di capra € 5,00 

 

Pecorino cenerino di grotta            € 5,00 

 

4 Assaggi a scelta con confetture  €16,00 

 

 

DOLCI 
-nostra produzione- 

 

Panna cotta al mojito € 6,00 

 

Mini cake alla chantilly e frutta € 6,00 

 

Semifreddo caffè e amaretto € 6,00 

 

Crostata ai fichi freschi e noci € 6,00 

 

Meringata al pistacchio puro   € 6,00 

 

Sfogliatine alla nocciola e cioccolato € 6,00 

 

 
 PRIMI 

-di mare- 
 
 

Spaghetti ai cannolicchi € 14,00 

 

Mezzelune ripiene di baccalà alla  

barbabietola e lime € 15,00 

 

Caserecce ai calamaretti e gamberi, con 

cime di rapa e burrata € 14,00 

 

Garganelli di pasta fresca con capesante e 

zucchine € 14,00 
 

 

 

 

 

PRIMI 
-di terra- 

 

 

Paccheri alla crema di zafferano  

e speck altoatesino  € 11,00 

 

Pansotti ripieni di bufala con ragù di salsiccia 

alla campidanese € 12,00 

 

Spaghetti all’anatra con funghi porcini  

e zucca all'arancia € 14,00 

 

Maccheroncini freschi con guanciale di cinta 

senese e asparagi alla carbonara € 13,00 

 



 
I SECONDI  
-di mare- 

 

 

Filetto di branzino in crosta di patate 

Con olive e pomodori cruschi € 18,00 
 

Gamberoni sfumati al grand marnier 

con zucca all'arancia € 19,00 
 

Frittino di calamari, gamberi  

con verdure € 16,00  

 

Filetto di orata alla griglia  

con calamari e gamberetti                    € 22,00  

 

Scottata di tonno ai funghi porcini      € 20,00 

 

 

 

I SECONDI  
-di terra- 

 
 

Cosciotto di maialino al forno 

cotto nella birra € 16,00 

 

Filetto di scottona bavarese con burrata e 

peperoni alla cannella € 21,00 

 

Cosce di faraona al forno con caponatina di 

verdure € 16,00 

 

Petto di anatra scaloppato 

con mirtilli e porcini                           €17,00 

 

 

 

 

 

 

dalla GRIGLIA 
 

 

Tagliata di Scottona bavaese                   € 15,00 

 

Fiorentina di Scottona bavarese al kg  € 50,00  

 
 

Costata di Scottona bavarese al kg.  € 45,00 

 
 

Padellata di Scottona bavarese con verdure 

all’antica (min. x 2)    Cad. € 18.00  

 

Arrosticini di Ovino                           € 18,00 
 

 
 
 
 

 

CONTORNI 

 

Patate al forno € 6,00 

 

Chips di topinambur € 6,00 

 

Asparagi in padella € 6,00 

 

Verdure alla griglia    € 6,00 

 

Friarielli aglio, olio e peperoncino € 6,00 

 

Peperoni arrostiti i alla cannella          € 6,00 

   

Caponatina di verdure                        € 6,00 


