
"Semplice come sentirsi a casa,
semplice come il
pomodoro con 

il basilico”

 

Coperto con selezione di Pane e Grissini 

 4 

C O P E R T O

3

A C Q U A



 

D o l c e  f a r  n i e n t e  

Il percorso è proposto per l’intero tavolo

disponibile anche senza glutine, vegetariano o vegano

Bevande e coperto

escluse 

P
E R C O R S O 

€90

 



Salmone marinato agli agrumi e affumicato al

legno di faggio, colomba tostata e ricotta

“Fuscella” 

20

S a l m o n e

M
A R E 

Ceviche di ombrina e berberè

20

L a m p e d u s a



Uovo, cioccolato, crema di parmigiano e

brownies al cioccolato 

18

U o v o  6 3

Pappa al pomodoro  

17

P a p p a  a l
p o m o d o r o  

T
E R R A 



Riso carnaroli, burro acido,

cioccolato biano, camomilla, basilico,

pomodorino, barbabietola e pezogna 

 20

P r o c i d a

M
A R E  I N  P A S T A

Spaghettone 220 aglio, olio, peperoncino,

cioccolato di modica e Gamberi Rosso 

20

A o p  



Raviolo, ricotta, spinaci e miele 

17

S a r d e g n a

Riso Carnaroli alla carbonara 

18

M a  c h e  c e  f r e g a
 

P
R I M I  D I   T E R R A 



SECONDI 

 Ombrina croccante, crema di riso, frutta rossa e

Burrata di bufala

28

T r a m o n t o  a
P o s i t a n o  

All’acqua pazza 

28

B r a n z i n o

di coniglio alla Umbra e crema di patate

profumate al limone e timo 

32

W e l l i n g t o n   

Tataki di manzo e carciofi croccanti 

31

T i k i  T a k a



 12

 

 

DO  L C E

Cioccolato, nocciola e gelato alla crema

B r o w n i e s

Napoletana

L a  P a s t i e r a

Il babà è una cosa seria

B a b à

Torta di mele e gelato al caramello salato

T o r t a  d i  M e l e


