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Elenco degli allergeni
Allergene / Allergens list
I piatti contrassegnati con un asterisco (*) possono contenere allergeni.
Chiedi al nostro personale di sala per avere maggiori informazioni. 
Mit einem Sternchen (*) gekennzeichnete Teller können Allergene enthalten.
Für weitere Informationen wenden Sie sich bitte an unser Saalpersonal.

The dishes marked by an asterisk (*) could have allergens inside. 
Ask our staff for more informations. 

(**) Alcuni ingredienti possono essere surgelati in 
assenza di prodotti freschi.

(**) Einige Zutaten können tiefgekühlt sein.

(**) In case there aren’t fresh products, some ingredients 
could be frozen. 

Coperto/Cover/Gedeckpreis                                              2,00 €

Piatti freddi
Kalte Gerichte / Cold dishes

Solo a pranzo
Nur mittags / Lunch only
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Tagliere rustico del lido 
selezione di salumi e formaggi
con giardiniera della casa (*) (**) € 15,00

Aufschnittplatte mit eingelegtem Gemüse. Savory platter 
with Local cured meats and pickled vegetables choosed by 
our chef. 

Tonnato (lonza con salsa tonnata) (*) € 13,00
Beef with tuna sauce.

Roastbeef all’inglese  € 16,00

Englisches Roastbeef. Roastbeef.

Caprese (pomodoro e mozzarella) (*) € 10,00
Caprese mit Tomaten und Mozzarella. 
Caprese: tomatoes and mozzarella cheese.

Piatto green 
selezione vegana dello chef (*) (**) € 13,00

Gericht "Green" - Vegane Auswahl des Küchenchefs. 
Veggie dish with selected vegetables choosed by our chef.

Insalata di polpo, 
olive taggiasche e patate (*) (**) € 16,00

Octopus-Salat mit Taggiasca-Oliven und Kartoffeln. 
Octopus salad, Taggiasca olivas and potatoes.

Insalata di farro, salmone, 
zucchine pomodorini 
e feta greca (*) (**) € 12,00

Dinkel-Salat mit Lachs, Zucchini, Kirschtomaten und 
griechischem Feta. Spelt salad with salmon, arugula, 
zucchini and cherry tomatoes.

Pasta Fredda (*) € 12,00

Kalte Nudeln mit Mozzarella, Thunfisch, Kirschtomaten, 
Oliven und Basilikum. Cold Pasta mit Mozzarella chees, 
Tuna, cherry tomatoes, olivs and basil.

Piatti freddi
Kalte Gerichte / Cold dishes

Piatti freddi
Kalte Gerichte / Cold dishes
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Insalatone
Große Salatschüssel / Salads

Solo a pranzo
Nur mittags / Lunch only
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Beach salad 
Insalata mista, arancia, finocchio, 
pomodorini, cetrioli, pollo alla griglia
e salsa caesar (*) € 12,00

gemischter Salat mit Orange, Fenchel, Kirschtomaten, 
Gurken, gegrilltem Hähnchen und Caesar-Dressing.
Mixed salad with grilled chicken and Ceasar sauce, orange, 
fennel, cherry tomatoes, cucumbers. 

Estate 
Insalata verde, feta, pomodorini,
carote e pesto di rucola (*) € 10,00

grüner Salat mit Feta, Kirschtomaten, Karotten und Rucola-
Pesto. Green salad, feta cheese, cherry tomatoes, carrots, 
basil, arugula pesto. 

Italiana 
Insalata verde, mozzarella, tonno, mela,
pomodorini e cavolo cappuccio (*) € 10,00

Grüner Salat mit Mozzarella, Thunfisch, Apfel, 
Kirschtomaten und Weißkohl. Green salad, mozzarella 
cheese, tuna, sliced apples, cherry tomatoes, green 
cabbage. 

Lido 
Insalata mista, polpo, rucola, 
pomodorini e patate bollite (*) (**) € 12,00

Gemischter Salat mit Oktopus, Rauke, Kirschtomaten und 
Pellkartoffeln. Mixed salad, octopus, arugula, cherry 
tomatoes and boiled potatoes.

Vegan 
Insalata mista, tofu, carote, cetrioli, 
sedano bianco, rapanelli e humus di ceci (*) (**) € 12,00

Gemischter Salat mit Karotten, Gurken, weißem Sellerie, 
Radieschen, Tofu und Kichererbsen-Hummus. Mixed salad 
tofu, carrots, cucumbers, white celery, radishes, chickpea 
hummus. 

Insalatone
Große Salatschüssel / Salads

Insalatone
Große Salatschüssel / Salads
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Primi piatti terra
Vorspeisen vom Land / First meat courses

Solo a pranzo
Nur mittags / Lunch only

Pasta al pomodoro (*) € 9,00

Tomatennudeln. Pasta with tomatoes sauce. 

Pasta al ragù (*) € 9,00

Bolognese-Nudeln. Pasta with ragout sauce. 

Pasta all’amatriciana (*) € 12,00

Amatriciana-Nudeln. Pasta with amatriciana sauce. 

Pasta alla carbonara (*) € 12,00

Carbonara-Nudeln. Pasta with carbonara sauce. 

Lasagna della tradizione (*) (**) € 12,00

Traditionelle Lasagne. Traditional lasagna with meat sauce.

Pasticcio ligure (*) (**) € 12,00

Ligurischer Nudelauflauf. Pasticcio made with egg pasta, 
zucchini and basil white sauce. 

Primi piatti terra
Vorspeisen vom Land / First meat courses
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Primi piatti pesce
Vorspeisen aus dem Meer /

First fish courses

Solo a pranzo
Nur mittags / Lunch only

Calamarata al ragù 
di trota salmonata e le sue uova (*) (**) € 17,00

Geriffelte Paccheri-Nudeln mit Forellenragout und deren 
Eiern. Paccheri rigati with salmon trout ragù and its eggs. 

Tortelloni al lavarello di Storo e bottarga con 
delicata crema di porro (*) (**) € 15,00

Tortelloni pasta mit lavarello und bottarga. Tortelloni Pasta 
with lavarello fish and bottarga.

Spaghettoni 
trafilati al bronzo alle vongole (*) (**) € 17,00

Spaghetti von Felicetti Monograno mit Venusmuscheln. 
Spaghettoni Pasta with clams.

Primi piatti pesce
Vorspeisen aus dem Meer / First fish courses
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Secondi piatti di terra
Hauptspeisen vom Land / 

Second meat courses
Solo a pranzo

Nur mittags / Lunch only

Tutti i piatti sono accompagnati 
da contorno del giorno

Alle Gerichte werden mit Beilagen des Tages serviert
All dishes are served with the side dish of the day

Scaloppa al limone o birra (*) € 16,00

Zitronen- oder Bier-Schnitzel. Lemon or Red Ale escalopes 
with potatoes. 

Petto di pollo alla griglia € 16,00

Grillierte Hähnchenbrust. Grilled chicken. 

Cotoletta alla milanese (*) (**) € 16,00

Wienerschnitzel. Cotoletta alla Milanese with French fries.

Entrecôte ai ferri € 21,00

Gegrilltes Entrecôte. Grilled Entrecôte

Secondi piatti di terra
Hauptspeisen vom Land / Second meat courses
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Secondi piatti 
di pesce

Hauptspeisen aus dem Meer / 
Second fish courses

Solo a pranzo
Nur mittags / Lunch only

Tutti i piatti sono accompagnati 
da contorno del giorno

Alle Gerichte werden mit Beilagen des Tages serviert
All dishes are served with the side dish of the day

Salmerino marinato alle erbe (*) (**) € 22,00

In Kräutern marinierter Saibling. Char marinated in herbs

Branzino alla Mediterranea (*) (**) € 22,00

Mediterran gegrillter Wolfsbarsch. 
Mediterranean Sea bass.

Frittura mista (*) (**) € 20,00

Frittierte Meeresfrüchte. Mix of fried fish

Secondi piatti di pesce
Hauptspeisen aus dem Meer / Second fish courses
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Dolci
Desserts

Torta casereccia (*) € 4,00

Hausgemachter Kuchen. Homemade cake. 

Torta del giorno (*) € 5,00

Tageskuchen. Cake of the day. 

Tiramisù (*) € 5,00

Tiramisù. Tiramisù.

Meringata (*) (**) € 5,00

Baiser. Meringue.

Semifreddo lido (*) (**) € 5,00

Halbgefrorenes Lido. Semifreddo lido.

Macedonia  € 5,00

Obstsalat. Fruit salad.

Macedonia con gelato (*) € 6,00

Obstsalat mit Eis. Fruit salad with ice cream.

Dolci
Desserts
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Bar & Caffetteria
Bar & Refreshments

Bar & Caffetteria
 Bar & Refreshments

Caffè espresso 1,30 €
Caffè decaffeinato 1,50 €
Caffè macchiato 1,30 €
Macchiatone 2,00 €
Caffè americano 1,50 €
Caffè doppio 2,60 €
Caffè corretto 2,60 €
Cappuccino 2,60 €
Latte macchiato 2,60 €
Caffè d'orzo/ Ginseng (tazza piccola) 1,50 €
Caffè d'orzo/ Ginseng (tazza grande) 3,00 €
Caffè shakerato 3,50 €
Crema caffe 3,50 €
Affogato 2,80 €
Cornetto                                                                                        1,80 €
Spremuta                                                                                      4,00 €

Acqua N / F 0,50l 2,50 €
Acqua N / F 0,75l 3,50 €
Win Cola  3,00 €
Win Orange 3,00 €
Win Lemon 3,00 €
Win The pesca 3,00 €
Win The limone 3,00 €
Win Tonica 3,00 €
Lattina 4,00 €
Tonica Fever - Tree 4,00 €
Aperitivo (crodino e chinotto) 3,50 €
Aperitivo (gingerino e sanbitter rosso) 3,50 €
Succo di frutta (pesca, albicocca, pera, ace, mirtillo) 3,50 €
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Birre & amari
Bier und Digestiv / Beers & Liquors

BIRRE & AMARI
Biere und Digestiv / Beers & Liquors

Weihenstephan Original 0,3l  3,50 €
Weihenstephan Original 0,5l  5,50 €
Weihenstephan Weissbier 0,3l  4,00 €
Weihenstephan Weissbier 0,5l  6,00 €
Felsenkeller 0,3l  4,00 €

Forst 1857  4,00 €
Menabrea La Rossa  4,00 €
Corona 5,00 €

Fernet Branca  4,00 €
Fernet Branca Menta 4,00 €
Amaro del Capo 4,00 €
Baileys 3,00 €
Grappa Vetorazzi 4,00 €
Cynar 4,00 €
Jägermeister 4,00 €
Limoncello 3,50 €
Mirto 3,50 €
Montenegro 4,00 €
Sambuca 4,00 €
Vecchia Romagna 4,00 €
Whisky Jameson 4,00 €
Whisky Johnny Walker black label 5,00 €

Birre 
alla spina

Biere vom Fass
Draught Beer

Birre 
in bottiglia

 Flaschenbiere
Bottled Beer

Amari
Digestiv

 Amari liqueurs 
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