
Menù



CARPACCIO PREMIUM* (20 pz) 8-4 € 25,00

CARPACCIO MISTO *(10 pz) 8-4 € 14,00

CHEVICHE MISTA* 2-4-8 € 10,00

EDAMAME SPECIAL *6 € 4,00
Fave giapponesi con sale affumicato, burro e spezie giapponesi 

TARTARE MAZARA* 2-6-8 € 12,00
Tartare di gambero rosso di Mazara con salsa ponzu e pistacchio

TARTARE NIKITA* 2-4-6-8 € 12,00
Tartare mista con salsa al limone e capperi 

TARTARE TUNA 3-4-8 € 11,00
Tartare di tonno con mayo al basilico e cipollotto

GOMA WAKAME* 11 € 4,00

A N T I P A S T I

SASHIMI ROYALE (25 pz) 4-2 € 32,00

SASHIMI MISTO (10 pz) 4-2 € 15,00

S A S H I M I



secondo
scelta 

NIGIRI WAGYU E CAVIALE  (2 pz) 4 € 10,00

NIGIRI SAKE (2 pz) 4 € 4,00

NIGIRI TUNA (2 pz) 4 € 5,00

NIGIRI HAMACHI (2 pz) 4 € 5,00

NIGIRI EBI* (2 pz) 2 € 5,00

NIGIRI DENTICE (2 pz) 4 € 5,00

NIGIRI CAPASANTA* (2 pz)14 € 4,00

NIGIRI PANOCCHIA (2 pz) 2 € 6,00

NIGIRI GAMBERO ROSSO* (2 pz) 2 € 6,00

NIGIRI SCAMPI* (2 pz) 2 € 6,00

NIGIRI TORO (2 pz) 4 € 7,00

NIGIRI BUTTERFISH* (2 pz) 4 € 4,00

NIGIRI ABURI Scottati (2 pz) 2-4-14  €

NIGIRI MIX (12 pz) 2-4-14 € 25,00

N I G I R I

URAMAKI PHI�DELPHIA 4-7 € 10,00
Salmone avocado Philadelphia 

URAMAKI SAKE AVOCADO 4-11 € 10,00
Salmone, avocado e sesamo 

URAMAKI TUNA 4-11 € 10,00
Tonno avocado, sesamo 

SPICY TUNA 4-6-11 € 10,00
Tonno, salsa spicy, cipollotto e bonito flakes 

CALIFORNIA ROLL 2-3-4-7  € 10,00
Polpa di granchio, avocado, mayo, mango

U CR A M A K I     L A S S I C I



SHENRON* 1-2-4 € 14,00
Gambero in tempura, avocado, caviale di salmone, salsa unagi

CROWNTUNA 4-6 € 14,00
Patè di tonno, zucchine, cavolo nero, tonno crudo, teriyaki 

ROYALE 1-2-4-6 € 14,00
Roll impanato e fritto con tonno e mango,
ricoperto da tartare di salmone, salsa spicy e teriyaki

NIKITA* 4-6-8 € 14,00
Pesce bianco, asparagi, tonno, chips di patate viola, salsa spicy 

TORTIL�* 1-2-4-6-8 € 14,00
Gambero in tempura, tartare di salmone, avocado,
spicy mayo, salsa teriyaki e tortillas 

EBITEN MEX ROLL* 1-2-4 € 12,00
Gambero in tempura, avocado, vellutata di gambero cotto,
masago fritto e teriyaki 

BACCAMANGO 3-4-8 € 12,00
Baccalà in tempura, mango, mayo e pistacchio

PESCARA* 4-6-7-8-14 € 14,00
Tonno, philadelphia ricoperto da capasanta scottata, 
salsa unagi e granella di pistacchio 

D’ANNUNZIO* 1-2-4-8 € 16,00
Gambero rosso in tempura, zucchine grigliate, ricoperto da
tartare di gambero rosso di Mazara, mayo al basilico e pinoli

SALMOND 3-4-6-8 € 12,00
Mango, avocado e zucchine, ricoperto da tartare di salmone, 
mandorle, spicy mayo e teriyaki

FRENCH ROLL 4 € 16,00
Asparagi, zucchine, avocado, tonno scottato,
fois grass, salsa ai frutti rossi

MEDUSA* 1-2-4 € 12,00
gambero in tempura, ricoperto da avocado, cipolla croccante

NICOLE 1-2-4  € 18,00
zucchine, avocado, scampi, bottarga, ricci di mare, olio evo, scorza yuzu

SMOKED ROLL 1-2-4  € 15,00
avocado, zucchine e philadelphia all’interno, ricoperto da salmone,
tartare di gambero in tempura, cipollotto, caviale di salmone

SAKE MAKI FRY 1-3-4-6-11 € 8,00
Hosomaki al salmone in panko tempura, philadelphia, salsa unagi,
cipollotto e sesamo tostato

U SR A M A K I     P E C I A L



WAGYU 3 € 15,00
Zucchine e avocado all’interno, ricoperto da Wagyu beef, 
mayo ai capperi e salsa Aburi 

ABURI ROLL 6 € 14,00
Avocado e zucchine all’interno, ricoperto da manzo scottato, 
spicy e cipollotto 

U CR A M A K I     A R N E

F�MBÈ HOTATE (2 pz) 14 € 12,00
Capasanta, fois grass, lime, marmellata ai frutti di bosco 

F�MBÈ GUNKAN (2 pz)  4-7-8 € 8,00
Gunkan al salmone, pistacchio e philadelphia

TARTARE F�MBÈ*  3-4-8 € 14,00
Tartare di capasanta scottata con fois gras e salsa frutti di bosco 

F NL A M B È     I K I T A



NARUTO RAMEN ABRUZZESE 1-6-8 € 18,00
Zuppa di carne di suino, pollo, spaghetti soba, porchetta 
marinata con spezie abruzzesi, cipollotto 

TORI KARAGE 1-3 € 8,00
Pollo fritto 

YAKI UDON 1-2-6-8 €  8,00
Spaghettone di Udon Giapponese con salsa agrodolce, soia,
 zucchine, carote e olio all’aglio 

YAKISOBA 1-2-6-8 €  8,00
Spaghetti di soba con verdure e gamberi

EBI TEMPURA  1--2 €  8,00
gamberi in tempura

BACCALÀ FRY 1-4-6-11 €  8,00
Baccalà in tempura con salsa tonkatsu

CHASHU RICE  3-6-11 €  10,00
Riso bianco, porchetta, uova sode marinate dal shoyu,
cipollotto asparagi, sesamo

HARUMAKI* 1-2-6 € 6,00
Involtino fritto di gamberi e verdure

BAO* 1-6-7-11 € 6,00
Pane di riso al vapore con porchetta marinata

PORK GYOZA* (4pz) 6 € 5,00
Ravioli di carne di maiale all’olio di sesamo 

TATAKI TUNA 4-6  € 12,00
Tonno Scottato con salsa Ponzu, olio evo, sale Maldon, pasta kataifi 

DESSERT 1-3-7-8  € 5,00

D E S S E R T

P CP I A T T I     A L D I



ACQUA   € 2,00

COCA CO� BOTTIGLIETTA  € 4,00

FANTA BOTTIGLIETTA € 2,00

BIRRA ASHAI 0,33   € 4,00

BIRRA KIRIN ICHIBAN  € 4,00

BIRRA SAPPORO € 4,00

SAKÈ BOTTIGLIA   € 6,00

SAKÈ BICCHIERINO   € 1,50

SAKÈ FREDDO  €  8,00

CALICE DI VINO   € 5,00

CALICE BOLLICINA   € 5,00

AMARI €  3,00

WHISKEY GIAPPONESE   € 7,00

CAFFÈ  €  1,00

B E V A N D E



Lista Aergeni

nikitapescara nikitapescara 

1  CEREALI
contenenti glutine come grano, segale, orzo avena,

farro, kamute i loro ceppi derivati e i prodotti derivati  
 

2 CROSTACEI 
e prodotti a base di crostacei 

 
3 UOVA 

e prodotti a base di uova 

4 PESCE 
e prodotti a base di pesce 

 
5 ARACHIDI

 e prodotti a base di arachidi  

6 SOIA 
e prodotti a base di soia 

 
7 �TTE 

e prodotti a base di latte (incluso lattosio)  

8 FRUTTA A GUSCIO
 come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti 

 
9 SEDANO 

e prodotti a base di sedano 
 

10 SENAPE 
e prodotti a base di senape 

11 SEMI DI SESAMO 
e prodotti a base di semi di sesamo

 
12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

solo se in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2

13 LUPINI 
e prodotti a base di lupini 

 
14 MOLLUSCHI 

e prodotti a base di molluschi

*in mancanza di prodotto fresco si usa prodotto decongelato


