BENVENUTI AL
RISTORANTE

/ ARC H

Situato nelle vicinanze del centro storico di Chiuro, in Valcellina,
il Ristorante 7 archi ospita al suo interno ricchezze da scoprire.
Arte e cultura enogastronomica sono due parole che ci descrivono,
ma non solo, valori di primaria importanza sono per noi la
sostenibilita e la territorialita.

I nostri piatti nascono dalla tradizione ¢ la rivisitano in chiave
moderna, con uno sguardo attento alle tematiche ¢ alle piccole
azioni che dobbiamo attuare per un domani migliore.

Il futuro dipende da cio che si fa oggi e Noi, nel nostro piccolo,

vogliamo fare la differenza.



ANTIPASTI

Sciatt e insalata
(1-7)

Affettati misti

Tartare di manzo al naturale, coleslaw
con tuorlo croccante e quenelle di

senape
(3—10)p

Crudo stagionato 24 mesi, burraca e
composta di fichi con spolverata di

nocciole
(7-8)

Tris di bresaole con grissini della casa e

burro alle erbe
(1-7)

Gamberoni in panure al rosmarino con
maionese al profumo di

bottarga
(2-3-4) $

Soute di cozze
(4-14)

Selezione crudite di mare

(su prenotazione)
(2-4-13-14)

16

14

14

16

28



——

PRIMI

Pizzoccheri della Valtellina

(min. 2 persone)
(1-7)

Tagliatelle ai funghi porcini
(1-3-7-9-12)

Tocligliolini al ragu bianco di vitello,
riduzione alla noce moscata e petali di

tartufo nero
(1—3—9—12)

Gnocchi di barbabietola condfonduta di

parmigiano DOP e crumble di

mandorle
(1-7-8-9)

Ravioloni con ricotta di capra e
pistacchi con crema di provola

affumicata
(1-3-7-8-9)

Spaghetti alle vongole con lime e

bottarga
(1-4-9-12-14)

Risotto al basilico, crudo di pesce con
spolverata di camomilla

min. 2 persone)
(2-4-9-12-14)

10

10

12

10

12

12

14



SECONDI

Filetto di manzo al pepe verde del

Madagascar 22
(7)

Guancetta di manzo CBT all’amarone,

carciofo fritto e patate saltate 18
(1-3-7)

Polpo croccante, indivia scottata,

salsa BBQ e mousse di burrata 16
(4-7-10-12-14)

Costoletta di vitello alla milanese con 16

maionese al lime e patate fril:te
(1-3)

Tutti i secondi sono compresi di contorno

CONTORNI

Patate fritce 4
(1)

Patate saltate 4
(1)

Spinaci al burro 4
(7)

Verdure alla griglia 4
Funghi porcini 8
Insalata di pomodorini 4
Insalata verde 4

Insalata mista 5



STEAK HOUSE

Tagliata di manzo 18
Tagliata di manzo dry age 22
Filetto di manzo 20
Fiorentina 5,5/hg
Costata con 0sso 4,5/hg
Tagliata angus Australia 22
Tagliata angus Irlanda 22
Tagliata angus USA 22
Tagliata angus Argentina 22
Tagliata angus Uruguay 22

Tucti i secondi sono compresi di contorno

FORMAGGI

Degustazione di formaggi tipici delle I
nostre valli, accompagnati con miele,

noci e una supreme di mostarda
(7-8)



P17 7E

Margherita
(pomodoro, mozzarella, foglia di basilico) (1-7)

Marinara
(pomodoro, aglio) (1)

Biancaneve
(mozzarella) (1-7)

Prosciutto
(pomodoro, mozzarella, prosciutco) (1-7)

Prosciutto e‘funglﬁ
(pomodoro, mozzarella, prosciutco, funghi) (1-7)

Diavola
(pomodoro, mozzarella, spianata calabra) (1-7)

4 stagioni
(pomodoro, mozzarella, prosciucto, carciofi, olive
nere, porcini) (1-7)

Tonno
(pomodoro, mozzarella, tonno) (1-4-7)

Tonno e cipolle
(pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle) (1-4-7)

Napoli

(pomodoro, mozzarella, acciughe) (1-4-7)

Rucola e grana
(pomodoro, mozzarella, rucola, grana) (1-7)

7550

7550

7250



P17 7E

I’ugliese

(pomodoro, mozzarella, cipolle) (1-7)

Valtellina
(pomodoro, mozzarella, bresaola, porcini) (1-7)

Crudo

(pomodoro, mozzarella, crudo) (1-7)

Romana
(fomodoro, mozzarella, capperi, acciughe, olive nere)
1

-4-7)

Montanara
(pomodoro, mozzarella, zola, salsiccia) (1-7)

Speck e zola
(pomodoro, mozzarella, speck, zola) (1-7)

Speck e caprino
(pomodoro, mozzarella, speck, caprino) (1-7)

Tirolese
(pomodoro, mozzarella, speck, wurscel) (1-7)

Bufala
(doppio pomodoro, bufala) (1-7)

Wurstcel

(pomodoro, mozzarella, wurstel) (1-7)

7:50



P17 7E

Burrata

(pelati San Marzano, fior di latte campano, burrata

pugliese, crudo) (1-7)

7 Archi

(salsa di dacterino giallo, bufala, zucchine, filecro di

peperone, gamberetti) (1-2-4-7-14)

Vegetariana
(pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine,

peperoni) (1-7)

Norma
(pomodoro, mozzarella, melanzane, daccerini rossi,
ricotta siciliana) (1-7)

French Fries
(pomodoro, mozzarella, pacate fricce) (1-7)

Mare e monti
(doppio pomodoro, porcini, gamberecti) (1-2-4-14)

Gamberetti
(pomodoro, mozzarella, gamberetti) (1-2-4-7-14)

Davide

(salsa di datterino giallo, mozzarella, crema di
peperoncino, cipolle, patate fritee) (1-7)

Stefen
(mozzarella, pancecta, zola, porro) (1-7)

Simone
(pomodoro, mozzarella, porro, acciughe, olive nere,

capperi) (1-4-7)

Tutte le pizze sono disponibili anche con impasto

10

11

10

integrale



DOLCI

Tiramisu 7 archi
(1-3-7-12)

Montblanc
(1—3—7—8—12)

Piantina di cioccolato
(1-3-7-8-12)

Macaron con sorbetto e palais alla

fructa
(1—3—8—12)

Creme brulée con frutta secca sabbiata

e quenelle al cioccolato bianco
(1-3-7-12)

Cocco caramellato, mousse di

mascarpone, mandorla e amaretto
(1-3-7-8-12)

Mousse ai tre cioccolati, biscotto

sacher e cialda croccante
(1-3-7-8-12)

Semifreddi della casa
(1-3-7-12)

Mousse cioccolato bianco e Baileys con

croccante alle mandorle
(1-3-7-8-12)

7:50



—

BEV ANDE

Acqua minerale naturale

Bibite
(Coca-cola, Fanta, Sprite, The limone,

The pesca)

Birra chiara piccola (o,20l)

(1)

Birra chiara media (o0,40l)

(1)

Birra Weiss piccola (o,20l)

(1)

Birra Weiss media (0,40l)

(1)

Vino bianco fermo/ roSS0O Mosso sfuso
1/4

1/2

11

Digestivo

Caffé

Caffe correcto

2,50

3,50

5,00

3,50

3,50
1,50
2

Coperto 2€



ALLERGENI

1 - CEREALI CONTENENTI GLUTINE (grano, sggale, 0rzo,

avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridari) e prodocti derivati;
2 - CROSTACEI e prodotti derivari;
3 - UOVA e prodotti derivati;

4 - PESCE ¢ prodotti derivati, tranne:(gelatina o colla di pesce,
utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino);

5 - ARACHIDI e prodotti derivati;
6 - SOIA ¢ prodotti derivati;
7 - LATTE e prodocti derivati, incluso lattosio;

8 - FRUTTA A GUSCIO (mandorle, nocciole, noci comuni, noci

di anacardi, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci del
Queensland) e prodotti derivati;

9 - SEDANO e prodocti derivati;
10 - SENAPE ¢ prodocti derivati;
11 - SEMI DI SESAMO e prodotti derivati;

12 - ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni
superiori a 10mg/kg 0 10 mg/l espressi come SOz;

13 - LUPINI e prodocti derivati;

14 - MOLLUSCHI e prodotti derivati.

Le produzioni interne hanno carattere artigianale: non ¢ quindi possibile
8 q

garantire la totale assenza di tracce di allergeni nei prodocti finici, anche

quando non previsti in ricetta.

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano
allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di
servizio.

I nostri prodocti sono realizzati con la massima cura e materie prime di
qualita, alcuni prodocti potrebbero essere surgelati o abbattuti
rapidamente al fine di mantenerne intatca la freschezza di gusti e sapori.



