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AUTOMATICA / SEMI AUTOMATICA

v Erogazione con programmazione delle dosi caffé e acqua calda (modello AUTOMATICO) o erogazione manuale (modello
SEMI AUTOMATICO)

v’ Carrozzeria in acciaio inox con inserti in lamiera verniciata (nero / bianco / rosso)

v’ Lancia vapore/acqua in acciaio inox

v’ Sistema di preinfusione elettronica inseribile del caffé (solo versione automatica) e sistema di riscaldamento gruppo con
circolazione termosifonica

v’ Boilerin rame (Cu 99,5) con trattamento anti-ossidante
v’ La bacinella appoggiatazze pud essere adattata su due differenti livelli per erogazione espresso o erogazione tall cups

v’ Automatic coffee and hot water portion control (AUTOMATIC version) or manual portion control (SEMI AUTOMATIC
version)

v’ Bodywork all stainless steel with painted iron parts (black / white /red)

v/ Stainless steel steam and water wands

v Coffee pre-infusion system (only automatic version) and thermosiphon system
v’ Copper boiler (Cu 99,5) with anti-oxidation treatment

v’ The drip tray can be set to two different levels to accommodate different size of cups / glasses

1

430x545x520 50L 38 Kg 2000 W 220-240 Vac 1N 50-60 Hz
SEMI / AUTO
2
compatta 650x545x520 6,0L 49 Kg 2500 W 220-240 Vac 1N 50-60 Hz

SEMI / AUTO

2 725x545x520 13,51 60 Kg 3000 W 220-240 Vac 1N 380-415
SEMI / AUTO Vac 3N 50-60 Hz

3 965x545x520 20,5 L 76 Kg 5000 W 220-240 Vac 1N 380-415
SEMI / AUTO Vac 3N 50-60 Hz
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