
ORARI:
Lun-gio: 18,00-24,00
Ven: 12,00-01,00
Sab: 10,30-01,00
Dom: 10,30-24,00

cheers
BISTROT
SUPERGA

Menù

Gentili clienti chiediamo di comunicare 
SEMPRE al personale di sala eventuali intolleranze 
o allergie al fine di lavorare al meglio. 
Buona continuazione!

cheers_superga

CHEERS
BISTROT
SUPERGA



Assaggio misto della tradizione piemontese:
-Insalata russa
-Vitello tonnato
-Acciughe del Cantabrico al verde
-Tomino con riduzione di vino bianco

Prosciutto crudo San Daniele
con stracciatella pugliese

€20,00

€16,00

DA CONDIVIDERE

Coperto €2,50 
*Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati

VEGETARIANO VEGAN

Piemonte in un boccone

Degustazione mista con:
-Salumi misti
-Formaggi stagionati e freschi
-Taralli pugliesi
-Sfizi sott’olio
-Plin fritti

€17,00

Da nord a sud: tagliere nazionale

Accompagnato da chiacchiere

€27,00

Accompagnato da chiacchiere
Per due persone
Per quattro persone



Battuta di fassone
con salsa senape e miele,
pop corn e pan brioche

Tacos di alga nori
con spada affumicato,
fichi d’India e daikon

Mozzarella in carrozza
con maionese al pomodoro
e panna montata al parmigiano

€13,00

€14,00

€13,00

ANTIPASTI

Coperto €2,50 
*Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati

VEGETARIANO VEGAN

Tonno bilanciato al Fiero
con insalatina di finocchi e agrumi,
salsa ponzu e caprino
€16,00



Tonnarelli alla carbonara
€13,00

Tajarin al nero di seppia
con datterino giallo, tartare di tonno
e katsobushi

Spaghettoni 
con stracciatella, cime di rapa
e triglia marinata
€16,00

Fusilloni cacio, pepe e fichi

€16,00

Plin al sugo d’arrosto
€15,00

€14,00

Paccheri ai 3 pomodori
con burrata e olio al basilico
€13,00

Disponibili anche alcuni formati
di pasta GLUTEN FREE....+1,50€

GF

Coperto €2,50 
*Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati

VEGETARIANO VEGAN

PRIMI
Con pasta �esca



Polpo scottato con avocado
e cavolfiore marinato al ponzu

Guancia di manzo alla liquirizia
con cime di rapa fresche

Costoletta alla milanese
di vitello sanato con
chips di patate e patate americana

€17,00

€16,00

€17,00

Parmigiana di melanzane
€13,00

Tonno al sesamo con
humus di ceci, cipolla rossa
e riduzione di vino
€17,00

Coperto €2,50 
*Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati

VEGETARIANO VEGAN

SECONDI
di terra e di mare

circa 500 gr



Pepite di pollo fritte, misticanza,
parmigiano reggiano e salsa caesar

€9,00

Filetto di Fassone alla griglia
accompagnato da salsa demi-glace
€23,00

Sottofiletto di Fassone alla griglia
accompagnato da salsa demi-glace
€18,00

Tomahawk irlandese alla griglia
accompagnato da salsa demi-glace
€50,00 1-1,2 kg circa

€9,00
Misticanza, pomodoro e burratina

GRIGLIA

INSALATE

Coperto €2,50 
*Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati

VEGETARIANO VEGAN

Misticanza e pomodoro
Patate arrosto
Cime di rapa

€5,00
€5,00

€6,00

CONTORNI

Baldracca alla griglia
accompagnata da salsa demi-glace

€60,00

Insalata di finocchi, agrumi,
misticanza e pomodoro

€7,00Estiva

Chicken salad

Caprese 2.0

800 gr-1 kg circa

Bovino femmina tra i 9 e i 12 mesi,
dry aged minimo di 30 gi�ni,
alimentata con la�e e carne (dual �eeding)



saporito
Hamburger di Fassone, guanciale,
crema di Parmigiano, misticanza
e pomodoro

PORCHETTARO
Hamburger di Fassone,
Porchetta di Ariccia, caciocavallo
e patate arrosto schiacchiate

Accompagnato da patate fritte con buccia!

Accompagnato da patate fritte con buccia!

€14,00

€13,00

FAKE BURGER
Mountain burger (hamburger vegetale),
stracciatella, cime di rapa fresche
e pomodori secchi

Accompagnato da patate fritte con buccia!

€14,00

Gli hamburger senza pane sono gluten free.
Specificarlo sempre al momento dell’ordine!

GF

HAMBURGER

Coperto €2,50 
*Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati

VEGETARIANO VEGAN



Le classiche:

 AFFUMICATA
Bufala affumicata, crema di basilico,
pomodori secchi e olio EVO
€10,00

SAN DANIELE
Prosciutto crudo San Daniele e mozzarella
di bufala campana 
€12,00

PISTACCHIELLA
Mortadella di Bologna, burrata pugliese
e granella di pistacchio
€12,00

valtellina
Bresaola, misticanza, pomodoro datterino
e scaglie di Parmigiano Reggiano
€12,00

PIZZE

Focacce condite a crudo:

Coperto €2,50 
*Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati

VEGETARIANO VEGAN

NAPOLI
Pomodoro, fior di latte fresco, 
acciughe del Cantabrico, basilico e olio EVO
€9,00

MARGHERITA
Pomodoro, fior di latte fresco, basilico e olio EVO
€7,00

BUFALA
Pomodoro, mozzarella di bufala campana,
basilico e olio EVO
€10,00



DIAVOLA E GORGO
Pomodoro, fior di latte fresco, spianata calabra,
gorgonzola dop di Novara, basilico e olio EVO
€10,00

4 formaggi
Pomodoro, fior di latte fresco, gorgonzola
dop di Novara, caciocavallo e Parmigiano Reggiano
€10,00

PIZZE

Coperto €2,50 
*Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati

VEGETARIANO VEGAN

SICULA
Pomodoro, origano, acciughe, olive leccino,
capperi, basilico e olio EVO
€9,00

La nostra selezione:
 SORRENTINA
Fior di latte fresco, bufala affumicata,
acciughe del Cantabrico, datterino giallo,
scorza di limone, basilico e olio EVO
€12,00

GIOIOSA

€11,00

Fior di latte fresco, cipolla caramellata, gorgonzola
piccante, salsiccia di Bra cruda, basilico e olio EVO

fume’
Bufala affumicata, pomodoro datterino,
speck croccante, basilico e olio EVO
€10,00

 esplosiva
Pomodoro, ‘nduja, cipolla rossa,
caciocavallo a scaglie e gorgonzola dop di Novara
€10,00

€10,00

 MEDITERRANEA
Fior di latte fresco, bufala affumicata, melanzane fritte,
datterino giallo, ricotta salata, basilico e olio EVO



BASILICA
Fior di latte fresco, guanciale, datterino giallo,
zucchine, toma alle erbe, basilico e olio EVO
€11,00

€10,00

 tricolore
Fior di latte fresco, crema di basilico, datterino,
burrata, scaglie di Parmigiano Reggiano e olio EVO

RUSTICA
Pomodoro, fior di latte fresco, cime di rapa,
caciocavallo, olive leccino, basilico e olio EVO
€10,00

RIVIERA
Fior di latte fresco, prosciutto cotto, pomodori secchi,
chips di patata viola, crema di basilico e olio EVO
€10,00

PIZZE

Coperto €2,50 
*Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati

VEGETARIANO VEGAN

selvatica
Fior di latte fresco, salsiccia tipo Bra cruda,
cime di rapa, basilico e olio EVO
€11,00

RENATINA
For di latte fresco, guanciale, caciocavallo,
datterino giallo, chips di patata viola,
basilico e olio EVO
€11,00

IL PREZZO DELLE AGGIUNTE VARIA
IN BASE AL PRODOTTO RICHIESTO:

Bufala +2,00, Burrata +3,00, Salumi +2,00, 
Formaggi +1,00, Verdura +1,00



Lemon tart

Tris di bon bon al cioccolato

Cheers cake
al gin tonic

con limoncello, pistacchio e caramello salato

€6,00

€6,00

€7,00

Tiramisù

€6,00

Mini magnum
al mou e burro d’arachidi

€7,00

*Alcuni prodotti potrebbero essere surgelatiVEGETARIANOCoperto €2,50 VEGAN

DOLCI

Gelato
Cioccolato, fragola, nocciola,
pistacchio, limone o crema

€5,00

al cioccolato bianco e lime

con crema al limone e meringa



BAMBINI: menu’ cucina

BAMBINI: menu’ pizza
Pizza Baby

(Margherita, prosciutto o wurstel)
Patatine fritte

Bevanda piccola

Pasta
(pomodoro, in bianco o panna e prosciutto)

Patatine fritte
Bevanda piccola

€12,00

€12,00

Coperto €2,50   *Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati

FINO A 10 ANNI DI ETA’

FINO A 10 ANNI DI ETA’

LA LISTA DEGLI ALLERGENI E’ SEMPRE DISPONIBILE.
CHIEDILA AL NOSTRO STAFF!

MENU’ BIMBI


