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BIRRE, VINI, COCKTAIL, BEVANDE E DISTILLATI....

LE NOSTRE BIRRE ALLA SPINA

DAMM ESTRELLA - 4.6°

L L}
g :':i"' Bionda, la birra di Barcellona: intensi aromi di pane,

: erbe mediterranee e aromatiche. 30e 3.00€
E':-““E'" Gusto dolce, con note di biscotto, ’
"4.-1‘:'5 malto, erba e note di miele ¥0ct 5,00€
Wours

Stile: LAGER — Fermentaztone: BASSA 18U 2 (

BLANCHE DES NEIGES - 5,0°

Bianca di frumento belga.

Speziata con coriandolo e curacao. 50cl
Note floreali con un chiaro sentore citrico. $,50€
Gusto rinfrescante, lievemente acido e fruttato.

Stale: BLANCHE  Fermentaztone: ALTA — TBU: ((

COMPLOT IPA - 6,6°

Gialla dorata con riflessi arancioni.
Sentori speziati e fruttati con aromi di pompelmo, %0cl
mango, pesca e pera. 6.S0E

Stale: INDLA PALE AL Fermentazione: ALTA — 1BU: 1

ST IDESBALD TRIPEL - 9,0°

Tripel d'Abbazia belga: note maltate e fruttate. 50cl
Gusto pieno con sentori di miele e pepati. 6.00£
Note finali fruttate e lievemente amare. ’

Stile: TRIPEL D'ABBA2LA  Fermentazione: ALTA  TBU: DV

NORBERTUS KARDINAL-7,5°

Ambrata, conventuale, cruda. %0cl
Aroma con ampi sentori di lieviti, fieno, < C0E
frutta molto matura. Gusto dolce, ampio '
e ben equilibrato con note di marasca e prugna

Stale: BOCK Fermentozione: BASSA 1Bl 26
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LE NOSTRE BIRRE IN BOTTIGLIA

ST IDESBALD DUBBEL - 6,5°

Dubbel d'Abbazia belga: note dolci con sentori di malto

e caramello. Note di caffé date dal malto tostato. Bott. 2ol
Finale secco e lievemente amaro. < 00E

e

.!.

|

* E Stile: DUBBEL D'ABBA2TA  Fermentazione: ALTA 1BU: 2%

GUILLOTINE - 8,5°

Bionda, belga. Luppolata a freddo.
,-’ Note citriche di pompelmo rosa con sentori difrutta  Bott. 2%cl
. tropicale.
Gusto intenso e rotondo. 6,00¢

) Stale: GOLDEN STRONG ALk Fermentazione: ALTA — TBU: 29

] RADEBERGER - 5,0°
o -
" Bionda, cruda: aromi molto freschi, erba passita, Bott, 3l
p ~fiori secchi, sentori di miele e acacia.

Spiccato gusto erbaceo *,00€

Stale: PILS Fermentozione: BASSA 1BU: %6

WEISSE HELL - 5,2°

Bionda, cruda, non filtrata: aroma di lieviti,

pane fresco, fruttata e leggeri sentori speziati. Bott. SOk
Gusto dolce, leggermente acidula, 6.C0E
con note di banana. '

Stade: HEFEWET2EN Fermentazione: ALTA Ieb: (>
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LE NOSTRE BIRRE IN BOTTIGLIA

POCULATOR - 7,4°

Scura, cruda: aromi intensi, complessi, con note
tostate e fruttate, polvere di caffe, cioccolato. Bott. SOch
Gusto ricco, frutta rossa sotto spirito con note di pepe. 6 SOE

Stale: DOPPELBOCK DUNKEL  Fermentaztone: BASSA  1BUL (8

FIRESTONE DBA -7,0°

Ambrata, cruda. Esclusiva fermentazioneinbottidi - ot 2200
quercia.

Sentori maltati ed erbacei, vaniglia, frutta candita. 6,50€
Sfumature di tofee inglesi.

Stale: BRITISH PALE ALE Fermentazione: ALTA — 1BU: %0

RODENBACH GRAN CRU - 6,0°

Rosso marrone. Blend di 1/3 di birra giovane e 2/3di Bott. %cl
birra maturata in botti di rovere per 2 anni.

) . 8,00€
Aroma con note di legno e frutta rossa, gusto vinoso.

Stale: FLEMLSH RED ALE  Fermentaztone: MISTA — TBUL &

GLUTEN FREE - 5,0°

Bionda, senza glutine. Belga.
Aroma maltato e luppolato. Gusto fresco, Bott. >l
lievemente amaro, note luppolate. ¢ 0L

Stale: GLUTEN FREE PILS  Fermentaztone: BASSA  1BU: D>

CLAUSTHALER UNFILTERED - 0,4°

Bionda non filtrata. Aroma intenso con lievi note di
frutta e agrumi. Gusto asciutto, armonioso, Bott. el
con notevole persstenza di luppolo 3 COE

Stale: KELLER ANALCOLTICA  Fermentaztone: BASSA 1Bl 50
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LE NOSTRE BOLLICINE
/) L’/c/m,mnjz" 1% ?/ (/;M,,oj;;

VALDOBBIADENE SUPERIORE d.o.c. BRUT “Vigna del Cuc” - 11,5°
Col Sandago, Veneto

Vatagno: Gleca (00%
Collore: groldo paglierino
Profumo: grodevole, tiptcamente fruttato, con carattertstico sentore
ot meda golden, pesca e fioct d acacia.
Sapore: Leggermente morbado, armonico e ben equilibrato con acadita.
Abbinamenta: attimo come aperttivo, st abbuna anche con pastacceria
(&,00€ dedacata a base di frutta.

VALDOBBIADENE SUPERIORE d.o.c.g. Extra Dry “Case Bianche” - 11,5°
Col Sandago, Veneto

Vitagno: Gleca (00%

Colore: graldo paglrerino
Profumo: grodevole, taptcamente fruttato, con sentort o meda vetde.
Sapore: cecco & armonico, finemente sapido, gradevole e perststente.

Abbunamenta: ottamo come aperitivo, pud accompagnarst anche a tutto

(8,00€ L posto con pratta Leggert e dedacata.

WILDBACHER BRUT ROSE’ - 12,0°
Col Sandago, Veneto

Vitagno: Wikdbacher (00%

Colore: rosato carico

Profumo: amplo, fruttato e floceale nsteme, con evidenta note
i fragolana ot bosco & petado du cosa.

Sopore: ascautto, armontco ed equalibrato, con grande persistenza

2 auspondenza cetroolfattiva,
Abbunamenta: deale come apecttivo, st accompagna molto bene con
antapasta Leggect di verdure e formagan frescha.,
20,00€ Ottamo anche con ceude de pesce marinato

MOSCATO D’'ASTl d.o.c.g.-5,5°

Balbi Soprani, Piemonte

Vatagno: (00% moscato
Collore: g10dlo paglrecino o dorato, puii 0 meno antenso
Profumo: acmvonco, frogrante, tipico delle uve Moscato, con sentort

o floet o' acacia e di glicine.
Sapore: dolce, pracevolmente acomatco, fruttato e armontoso.
Abbinamenta: ottamo pec quadungue descert, degustato da oo o come detnk
mnfresconte. Eccellente con macedonte ed interessonte

(5,00€ accompagnamento ad un barbeque e cibt gpeztata.
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"1 NOSTRI VINI ROSSI
Desse wekile bl Prcnente

NEBBIOLO D’ALBA d.o.c.- 13,5°

Corte Balbi Soprani, Piemonte

Vatagno: Nebbiolo (00%

Colore: rosso rubino con riflesst aranciata e tvecchiato.

Profumo: tenue e dedacato, racocda 1L Lampone, Lo viola e
Le frogolane ot bosco.

Sapore: ascautto di buon corpo, rotondo, moderata acrdita

2 godevolr sfumature ammandordate.
Tonmm prem, vellutats e awolgenta.
(8,00€  Abbunamentr: primn pratta, sadumt, poldame e gragliate mste.

BARBARESCO d.o.c.g.- 14,0/14,5°

Corte Balbi Soprani, Piemonfe

Vitagno: Nebbiolo (00%

s | Colore: r0ss0 granato du buona wntensita con rifleset aranciati
| Profuma: complesso, etereo, grodevolmente ntenso che evoca frort
e frutta rossa con note speztate

- Sopore: vtno du dunga vita, asciutto, preno, robusto, austero

ma veldutato ed acmomco con cetroqusto perststente
Abbinamenta:  celvaggina, accosta, bistecche e costate od ferr,
29,00€ beacata & formagar stagionata

BAROLO d.o.c.g. - 14,0°

Corte Balbi Soprani, Piemonte

Vitagno: Nebbiolo (00%

i | Colore: rosso granato con sfumature aranciate
- Profumo: etereo, pracevole & intenso, con note speziate
. 2 centort ot cuoto Lavorato
Sapote: pteno, awolgente, corposo, armontco e veldutato.

Enustamente tonnico

%6,00€  Abbinamenta: arrosts, brasatt, cacctagione e formagg stagronata
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1 NOSTRI VINI ROSSI
Pessi cboggiee bl Preneitc

BARBERA D’ASTl d.o.c.g.- 13,5°

Corte Balbi Soprani, Piemonte

Vitagno: Bacbeca (00%

Colore: rosso tubino wntenso da gtovane e tendente al granato

con &' tnvecchiamento.

vtnoso, etereo, con fragranze du mora, ctliegte, prugna e spezte.

Peofumo: X R K
f ascutto ot buon corpo, rotondo, garbato e dectso.

Sagore: o < N N N
4 Fiuenta pilk acmontoso con £ tnvecchiamento
pasta ad fomo e pravn pratta in genere, arrosta di came cossa,

(S,00€ Abbinamenta: seluaggina e formaggt saporiti.

LA BAUDRIA-BARBERA D’ASTI SUPERIORE d.o.c.g. - 14/14,5°

Corte Balbi Soprani, Piemonte

Vatagno: Bacbera (00%

Colore: rosso tubtno antenso da grovane e tendente ad granato
con L invecchiomento.

Profumo: motbido, complesso, rwveda fragranze di frutta ot bosco,
M prugna e ot gpezte

Sapore: asciutto, rotondo, vellutato e corposo. L affinamento in

botta di Legno aggunge eleganza e morbudezza.,
Abbmamentr: portate di spiccata personadata: pravn pratta, arrosta,
(8,00€ cedvaggina o formaggt saporita

DOLCETTO D’ALBA d.o.c.- 13,0°

Corte Balbi Soprani, Piemonte

Vitigno: Doleetto (00%
Colore: rosso tubino con tiflesst violacet.
Profumo: wntensamente vinoso e fruttato, con sentort di mora,
Larpont, marmeldota di cilregie e marasca
Sapore: oscAutto d buon corpo, moderata actdita e gradevols sfumature

amwvondoclate, tannun prent & awolgenta

(S,00€ Abbmamenta: pramu pratte, sadumt, pollame e grigliate miste.

RUCHE’ DI CASTAGNOLE M.TO d.o.c.g. - 13,0°

“La tradizione Montalbera”, cantine Montalbera, Piemonte
Vitagno: Ruche dt Costagnole Monfercato (00%
Colore: rosso sgagtante con raflesst violacer in groventii,
tendente ol granato con L invecchiamento,
Profumo: antenso, persistente, acomatico, fruttato, con sentort
d petadi di rosa & violetta net peivi annt.
Sapore: coddo ol padato con Leggera componente tannca.
Abbtnamenta: pasta al fomo e primt platita in genere, acrosta di came rossa,
(7,00€ celvoggna e formaggt saportta.
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NOSTRI VINI ROSSI
/ g 2/ Ml/oj;

MORELLINO DI SCANSANO d.o.c.g. - 14,0°

La Corsa, Toscana
Vitagno: Sangrovese 90%, Meclot $%, Cabemet Souvignon $%

Collore: rosso rubano ntenso
i Profuvo: munerale e balsamico, con nette note
e prugna matura e tabacco.
. Sapore: corpo fresco & saptdo, sprecano note ot prugna matuea e viola,
L finode & persistente. Tanmm morbide e tntegrati
Abbinamenta: cingade tn umido, arrosto e brasati,con selvaggina

(8,00€ 2 cacctagtone, portate du pesce, print e formaggt stagionata.

i BRUNELLO DI MONTALCINO d.o.c.g. - 13,5°

Nannetti, Toscana
Vatagno: Sangtovese (00%

Colore: roseo rubano antenso tendente al granato
Profumor: centort ot vamglaa, frutta ot bosco e spezte,
Sapore: qusto morbado e perctstente, armonico, du notevole struttura

con ampoctanta note tanmche.
Abbunamenta: piatta elaborata di carmt rosse, graglinte, selvaggina
%6,00€ e formagan stagionati

AMARONE DELLA VALPOLLICELLA d.o.c. -15,0°
Az. Righetti, Veneto

Vatagno: Sangtovese 90%, Merlot 5%, Cabemet Sauvagnon $%
Colore: rosso tubno wntenso
Profumo: minerole & balsamnco, con nette note

4 prugna matura e tabacco.

Sapore: corpo fresco & sapido, spiccano note di prugna matura e vtola,
W finale & perctstente. Tannunt morbid & integeata
Abbunamenta: Tdeale con platta ot came, acrostr, selvaggna

»¥,00€ e formagat saportti.
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| NOSTRI VINI ROSSI E ROSATI

SALICE SALENTINO d.o.p. - 14,0°

Cantine De Falco, Puglia

Vitagno: Negroamaro (00%
Colore: rosso (ubino ntenso.
Profumo: aroma persistente e pracevole di frutta ot bosco,

ctlregte matuce con dedacatt sentort speztata.
Sapore: Cadore caldo e vellutato.
Abbnamentr:  Apprezzabile con pratta di came alla griglia,

cacctogrone e formagae stagionati

BOCCA DELLA VERITA' i.g.p. - 14,0°

Cantine De Falco, Puglia
Vatagno: Pesmatavo (00%
Collore: rosco antenso con tiflesst violacer.
Profumo: Intense note di prugna matura, ctbes
2 una pracevole vena di Laquectzia,
Sapore: Dt buon corpo, caldo e veldutato.
Abbunamenta: Ldeale per arrosta di vitello e di manzo,
caccaogione & formaggr stagionata.

ROSATO DEL SALENTO i.g.p. - 13,0°

Cantine De Falco, Puglia
Vitagno: Negroamaro &5%, Malvasta neca (S%

Colore: rosa tenve

Profumo: tenve e delicato, note olfattive di fragola,
melogeano e Lampone.

Sapore: delacato e fruttato

Abbamenta: ottimo con antapasta e zuppe di pesce

NERO D’AVOLA - 13,5°

Feudo Arancio, Sicilia

Vatagno: Nero d' Avola (00%

Colore: rosso tubino cantenso con evissime note aranciate.

Profumo: antenso, tapico ot rabes, fragodane i bosco e melograno

Sapore: dedacato e morbado, con carattertstiche uniche d fruttuosita
taptche det frutta di bosco. Corpo strutturato e veldutato.
Tonmn prent, veldutats e awolgenta.

Abbinamenta: csotta, prnn pratta al fomo, carmt rosse,
agneldo e formagat saporita
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(7,00€
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| NOSTRI VINI BIANCHI

]D (Cm on 2/(/

ROERO ARNEIS d.o.c.g. - 13,5°

Az. Agricola Careglio, Piemonte

Vatagno:
Collore:
Profumo:

Sapore:

Abbtnamenta:

Sangrovese 90%, Meclot $%, Cabemet Souvignon $%
rosso tubino antenso

mnerode & balsamico, con nette note

e prugna matura e tabacco.

corpo fresco e saptdo, spiccano note ot prugna matuea e viola,
L finade & persistente. Tanmm morbide e tntegrati

vano da tutto pasto, perfetto con antapasta, pratta du pesce
2 peanvn Leggert con sugha o base ot verdure

ERBALUCE DI CALUSO d.o.c.g.- 12,0°

Az. Agricola Careglio, Piemonte

Vitagno:
Collore:
Profumo:

Sapore:

Abbinament:

Erbaduce (00%

taflesst verdognoln, brildante ned colore.

ol nago st propone con note fresche, ageumate,

con sfumature fruttate.

an bocea & pracevolmente fresco, di buona actoita,
scorevole ol palato.

ottamo con pesce du Lago, come da trota, ma trova ottima
compagnia con ostrache, cudite e crostaced.

GAVld.o.c.g.-12,5°

Balbi Soprani, Piemonte

Vitagno:
Colloce:
Profumo:

Sapore:

Abbtnamenti:

Cortese (00%

pogliertno tenue con eiflesst verdolant..
Delacato, con sentort o frutta fresca.
Ascutto, pracevole, fresco e armontoso.

& un aperitavo molto elegante e perfetto per

accompognace antipasta, pesce e cart branche.




(8,00€

(6,006

=T

(7,00€

| NOSTRI VINI BIANCHI
//:/njjn o )&{/m }&{4/ gt &mqw/y[ b

GEWURZTRAMINER TRENTINO AROMATICO d.o.p. - 12,5°

Cantine Mori Colli Zugna, Trentino

Vatagno: Gewuezbraminer Acomataco (00%
Collore: Enallo poglaerano cartco
Profumo: tipteamente acomatico, intenso, dolce, accompagnato

da eleganta note dt rosa tea.
Sapore: pracevolmente awoglente, fresco, vvace e dolce.
Abbinamentr: ottimo come aperttivo, da abbnare a tutta ¢ crostacer,

griglinta du pesce ma anche formagge e miele

MULLER THURGAU FRIZZANTE i.g.p.- 10,5°

Cantine Mori Colli Zugna, Trentino

Vatagno: Muller Thurgau (00%

Colore: g1adlo paglrerino scarico con sfumatuce verdolane.
Profumo: spuma dedacata e persistente e profumo Luevemente aromataco
Sapore: sopore secco, fresco & dectso

Abbinamenta: ottamo come aperttavo, st abbina con pramt pratta ot verdure

¢ pesce d acqua dolce al formo.

IRPINIA FALANGHINA d.o.c. - 12,5°

Cantine Crogliano, Campania

Vatagno: Falanghina (00%

Collore: goddo paglrecino chiaco, con tiflesst docata e brildanta
Profumo: raffinato e delicatamente armonico
Sapore: sprecata soprdita e un Leggero sentore o mandorLe amare

Abbinamenta: Tdeale con 9lu antipasta, constglanto per accompagnace

platta o base du pesce.

GRECO DI TUFO d.o.c.g.- 13,0°

Cantine Crogliano, Campania

Vitagno: Greco (00%

Collore: stodlo paglrecino con (1flesst verdognol
Profumo: sentore di floct bianchi o' agrumi.
Sapore: eprccata coptdita e un Leggero centore ot mandorLe amare

Abbtnamenta: adatto a pratta di pesce an genere e a tutta

1 platta a base di crostacet

ﬂ Cheers Bistrot Superga . cheers_superga



LE NOSTRE BEVANDE

ACQUA NATURALE IN VETRO VALVERDE 75dl.................
ACQUA FRIZZANTE IN VETRO VALVERDE 75dl................
BIBITE IN VETRO 33cl.....cccoviiiniiiiniiiieniieeeiieeeiiee e
-Coca Cola
-Coca Cola zero
-Fanta arancia
-Sprite
FUZE TEA 33cl.cciiiiiiiiiiiiiieieeecetcete e
-Limone e lemongrass
-Pesca e rosa
ACQUA TONICA KINLEY 25cl.......cccccvviieeeeiiiieeeenieenn.
-Classica
-Limone
CHINOTTO IN VETRO “San Pellegrino” 20dl.....................
RED BULL IN LATTINA 25cl......cccociiieniiiiniieeeiieeeiieeennes
SUCCHI DI FRUTTA IN VETRO 20cl.......cccvvveeeeerireeeeenennee.
-Albicocca
-Pera
-Pesca
-Ananas
-Ace
-Arancia
VINO BIANCO DELLA CASA SFUSO
“QUArtiNO. ..o
-Mezzo li10..ccueeiiiiiiiiiiieeecen
UN PO
VINO ROSSO DELLA CASA SFUSO
“QUArTINO. .o
-Mezzo [itro......c.ceeiiiiiiiiiiiiii

B 17 YRR
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LIQUORI E DISTILLATI 5 CL

LIMONCELLO 3,00€

MIRTO 3,00€

AMARI 4,00€

GRAPPA PIEMONTESE 5,00€

GRAPPA BARRICATA PIEMONTESE 6,00€

Linea |/aldotain

AMARO DENTE DI LEONE 6,00€
RATAFIA 6,00€

GENZIANA 6,00€

GENEPY 6,00€

GRAPPE AROMATIZZATE 6,00€

Vernmouth Martini

MARTINI BIANCO 5,00€

MARTINI ROSSO 5,00€

MARTINI RISERVA AMBRATO 6,00€
MARTINI RISERVA RUBINO 6,00€

Rum-serwiti con cioccolato e arancia
BACARDI CARTA ORO 5,00€

KRAKEN BLACK SPICED 7,00€
DIPLOMATICO RESERVA 9,00€

DON PAPA BAROKO 10,00€

ZACAPA 23 12,00€

W‘ . E _ -E- con . ! E'
JACK DANIEL'S 6,00€
TULLAMORE DEW (Irish) 8,00€
CHIVAS REGAL 12 (Blended) 10,00€
DRAMBUIE (Aromatizzato) 10,00€
TALISKER SKY (Single malt) 11,00€
LAPHROAIG (Single malt) 11,00€
OBAN (Single malt) 12,00€

£l tequila

CAZADORES BLANCO 6,00€
EL PATRON SILVER 8,00€

EL PATRON REPOSADO 9,00€

Cognac/Brandy

VECCHIA ROMAGNA 5,00€
CARDENAL MENDOZA 8,00€
COURVOISIER VS 9,00€
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THE AUTHEHTIC

 CHEERS ,

e aitie wedle wdn o

Cheers Bistrot Superga vi presenta
le alire due realta ristorative del nostro gruppo:

SEVEN VILLAGE
Strada Cebrosa 95, Settimo Torinese

Una vecahia cascana completamente rstruttucata e cinnovata nel 2-009:
ristorante, pizzeria, campt da calcetto e caletotto, beach volley e piscina
estava con scvolo multaptsta e vasca daguna.

Tutto questo Lo trovt solo al SEVEN VILLAGE!

:"-’-/l
n ristorante_sevenvillage ﬁ ristorante_sevenvillage

CHEERS BIRRERIA GOURMET
Corso Francia 211, Torino

Una baccerta che offre un menli studiato net partacolact e saprentemente
abbinato alle bicce QBA dal nostro beer sommelier Roberto Parods.
Materte prime seleztonate e ricerca costante dedda qualita sono 4 cardin

CI’_'EEE-S" ded nostro CHEERS Barreria Courmet.

= THE MITHINE K -

n Cheers Birreria Gourmet ﬁ cheers_birreriagourmet




