Entratina di benvenuto
Tortino di bietole e ricotta
Baccala affumicato al legno di ulivo, salsa bernese e rape

Pan brioche sfogliato al finocchietto con cotechino, lenticchie e
toma di Brigne

Flan di topinambur e bagna caoda

Gnocchi di zucca su crema di latte e porri, cialda di
DECOIINO € PEepe Nero

Pappardelle di castagne con capriolo stufato al ginepro, pinoli e
datterini essiccatl

Faraona ripiena al cartoccio con salsiccia Canova e funghi
porcini

Oppure sottofiletto di vitello scottato con riduzione al brandy e
10Smarino

Patate e verdure dell orto

Pasticcini e Carta dolci

40,00 euro



*1n caso di intolleranze alimentari rivolgersi al personale di
sala

Mousse al cioccolato bianco su composta di cachi, caramello e
crumble

Tortino di castagne su crema di mele renette e cannella
Meringata allo zabaione

Tiramisu alle ciliegie sciroppate e il nostro Cherry

Bracchetto d’Acqui DOCG, Franco Ivaldi - 5,00 euro

Recioto della Valpolicella classico, Corte Rugolin - 6,00 euro
Merlino, vino passito aromatizzato al brandy, Pojer e Sandri - 6,00

euI0
Erba voglio, erba luce passito-Torraccia del Piantavigne
=26.00 euro
Barolo chinato,Ceretto
- 6,00 euro



