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TIPOLOGIA:
Liguore con Grappa, miele di acacia e erbe
officinali

ZONA PRODUTTIVA:
Schiavon

MATERIA PRIMA:
Vinaccia da cuvée di vitigni tipici della zona

GRADAZIONE ALCOLICA:
35% Alc. /Vol.

POLI

UQUORE ;\ BASE DI Gwﬁ':
B30 5% oS R

COLORE:
Giallo paglierino molto chiaro

PROFUMO:
Pino, ginepro, fiori (acacia, arancio)

SAPORE:
Dolce, intenso, balsamico e digestivo

SERVIZIO:
In un bicchiere a tulipano, a 10/15 °C
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Distribuito da: MEREGALLI VINO & ARTE s.r.1.
20853 Biassono — Via del Carroccio 14 Tel. (39) 039.220131 Fax (39) 039.2754255
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