
Festeggiamenti dal 12 al 28 luglio

Le nostre birre
I nostri vini

Erasmo è un Prosecco Extra Dry D.O.C., 
coltivato in uno storico vitigno plurisecolare 
sull’isola veneziana di Sant’Erasmo, 
vinificato e spumantizzato poi negli impianti 
della prestigiosa azienda agricola Luigino 
Benotto a San Pietro di Barbozza, 
Valdobbiadene, seguendo lo storico metodo 
totalmente naturale che la famiglia Benotto 
utilizza dalla fondazione della cantina, ben 
140 anni fa.

Spumante abboccato, ha un perlage fine, un 
profumo intenso di fiori e di frutta.
Servito fresco è ideale con gli antipasti e 
accompagna bene l’intero pasto.

Festeggiamenti dal 8 al 24 luglio

Le nostre birre
I nostri vini



Helles

Germania

Paulaner Brauerei Group

4,9°

Tipologia

Nazionalità

Birreria

Grado alcolico

Formato Bottiglia / Fusto

50 cl
30 l

MODULAR

Equilibrio
dolce-amaro

Birra Ingross - Via Sole, 64/A 36056 Belvedere di Tezze sul Brenta
Tel. 0424.561000 - info@birraingross.it

La classica birra monacense da bere al Biergarten. 
Una straordinaria bionda dorata, elegante ma dotata 
di un aroma robusto. La schiuma si forma 
perfettamente nel boccale. La Paulaner Original 
Münchner Hell è frizzante, delicata e leggermente
luppolata: tutto ciò la rende una perfetta birra chiara.

Original Hell
Paulaner

YOUR OFFICIAL
DRINK PARTNER

SCHEDA TECNICA BIRRAPAULANER 
ORIGINAL HELL
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Birra ambrata, con schiuma fine e compatta caratterizzata da un piacevole 
contrasto fra il dolce del malto caramello e l’amaro del luppolo. 
In bocca sono percepibili note tostate, speziate e torbate. 
Rispetto alle classiche lager ha un maggiore tenore alcolico.

PAULANER – MARZEN

Colore
Rosso Ambrato

Alcol
5.80%

IBU
21

Temperatura di servizio 
6°/8° C

Produttore
Paulaner

Categorie
Marzen - Rossa, Paulaner 
Brauerei GmbH & Co Kg



Birra bionda austriaca tra le più conosciute e antiche. Viene prodotta dalla birreria 
Göss nella città di Leoben in Austria utilizzando 4 tipi di malto altamente raffinati 
con il  pregiato luppolo aromatico Celeja della Leutschach della Stiria. Prodotto 
a bassa fermentazione con lieviti e malti selezionati. Aspetto giallo paglierino. Al 
naso risulta evidente  l’aroma pungente di lievito e malto. L’abboccato è maltato, dove 
il luppolo interviene per armonizzare il sapore e lasciar un leggero tocco floreale al 
palato. Il confezionamento nel fustino PET Blade Heineken, consente alla birra di 
conservare tutti gli aromi e la freschezza del prodotto appena uscito dal birrificio.

Popolare e storica birra bionda austriaca 
realizzata nella città di Göss. 
Di grande personalità e aromatica, da spillare 
e bere subito.

Colore
Bionda

Sapore
Amaro

Stile
Zwickel

Nazione
Austria

Fermentazione
Bassa

Alcol
5,20% alc.

GOSSER – STIFTS-ZWICKL HELL



FREERIDE
WEST COAST IPA

“Una surfata sui luppoli della West Coast, 
sognando l’estate senza fi ne.”

In molti sport il FREERIDE rappresenta il divertimento 
puro, il senso di libertà, la comunione spirituale con 
la natura e gli spazi aperti: in una parola la gioia 
incondizionata. Il luppolo è il protagonista assoluto di 
questa birra, che ha profumi di mango, frutta tropicale, 
pompelmo, arancia amara e presenta sfumature 
balsamiche.

WEST COAST IPA

CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE

Profumi di frutta tropicale e di 
pompelmo, sfumature balsamiche e il 
contributo educato del malto: questa è 
poesia liquida. La sua schiuma è candida 
e persistente, ricca di resine nobili dei 
migliori luppoli in circolo.

AGRUMATOAMARO

DOLCE

NOTE DEGUSTATIVE

UNA BIRRA CON PROTAGONISTA IL LUPPOLO. 
FREERIDE RAPPRESENTA DIVERTIMENTO PURO, 
SENSO DI LIBERTÀ, GIOIA INCONDIZIONATA.

DISPONIBILITÀ E FORMATI

Disponibile tutto l’anno in fusto da 
20 l e bottiglia da 33 cl.

5,2%
alc./vol.

13
grado plato

44
IBU

10
EBC

Temperatura di conservazione
4° C - 18° C 

Temperatura di Servizio
7° C - 10° C

Birra di colore 
giallo dorato e 
una schiuma 

candida e 
persistente. 

Aspetto
Questa Ale 

esprime attraenti 
sentori di frutta 

tropicale e 
pompelmo.

Aroma

Una bevuta secca 
e pulita, con un 

amaro intenso ma 
bilanciato da lievi 
note biscottate.

Gusto
Si abbina a salumi 

mediamente 
stagionati, carni 

rosse e piatti 
speziati.

Abbinamenti
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PROSECCO

TREVISO
Denominazione di Origine Controllata

Vino Frizzante
Uve: Glera

Zona di produzione: territorio DOC Prosecco Treviso

Tipologia di terreno: calcareo, argilloso

Sistema di allevamento: Guyot

Densità di impianto: 3900 ceppi/ha

Esposizione: Nord/Sud

Tecnica di vinificazione: l’uva raccolta meccanicamente viene 
pigiadiraspata e pressata. In seguito ad una decantazione 
statica, il mosto fermenta ad una temperatura controllata in 
vasche d’acciaio. Al termine della fermentazione, e fatti gli 
opportuni travasi, il vino viene fatto rifermentare con metodo 
Charmat in autoclave, a basse temperature. Il tempo di 
rifermentazione è all’incirca di 20 giorni, per permettere di 
ottenere un perlage fine e gradevole. Raggiunta la pressione 
desiderata, il vino viene filtrato ed imbottigliato.

Residuo zuccherino: 12 gr/L

Gradazione alcolica: 11% vol

Caratteristiche organolettiche: colore giallo paglierino, con 
riflessi verdognoli, perlage fine e persistente. Profumo tipico di 
fiori bianchi e mela golden. Sapore asciutto, fresco ed abboccato.

Abbinamenti: vino versatile da tutto pasto, accompagna 
egregiamente antipasti, primi piatti di pesce, carni 
bianche e verdure.

Servire a 6-8°C

Capo di Vigna Società Agricola S.S.
Via P. Molmenti 64 - Motta di Livenza - 31045 - Treviso

Tel. 0422 86 38 28 - Email info@capodivigna.it
www.capodivigna.it 





Andechs Weissbier Andechs Weissbier

Si presenta di colore dorato torbido con abbondante schiuma bianca e cremosa. Al naso l’aroma 
è avvolgente e caratterizzato da dolci note fruttate di melone, banana matura, miele e sfumature 
speziate di chiodi di garofano. Piena e morbida al palato, qui i sentori sono delicatamente 
equilibrati tra le note più dolci di miele e frutta ed i lievi sentori amarognoli conferiti dal luppolo.

Grado alcolico: 5,5% vol. 

Dalla passione dei mastri birrai di Assemini, nasce Ichnusa Non Filtrata, una birra corposa 
perchè fatta con puro malto d’orzo. Non essendo filtrata, presenta un aspetto piacevolmente 
velato grazie ai lieviti rimasti in sospesione. Offre una bevuta morbida con una lieve nota 
amara nel finale. La sua immagine, ispirata al passato, è iconica e distintiva e rispetta 
perfettamente la personalità di una birra davvero unica.

Grado alcolico: 5,0 vol. 



Festeggiamenti dal 7 al 23 luglio

Le nostre birre
I nostri vini

ASOLO
PROSECCO SUPERIORE

Dry
Denominazione di Origine Controllata e Garantita

Uve: 100% Glera

Zona di produzione: Colline di Asolo, provincia di Treviso

Tipologia di terreno: minerale

Sistema di allevamento: Guyot

ensità di impianto: 3000 ceppi/ha

Esposizione: Nord/Sud

Tecnica di vinificazione: le uve vendemmiate a mano nei vigneti 
collinari della DOCG Asolana vengono pressate sofficemente.
L’attenta fermentazione del mosto a 16/18°C di temperatura ci 
porta ad avere un delicato vino base che viene poi spumantizzato 
a bassa temperatura per rispettare al massimo i preziosi aromi.

Residuo zuccherino: 20 gr/L

Gradazione alcolica: 11,5% vol

Caratteristiche organolettiche: dopo qualche settimana di riposo 
in bottiglia ne possiamo apprezzare a pieno il suo delicato 
bouquet floreale ed agrumato. Profumo fruttato e gusto 
leggermente amabile, sapido e persistente.

Abbinamenti: ideale come aperitivo, ma può accompagnare 
anche dessert e piatti di pesce.

Servire a 6-8°C

Capo di Vigna Società Agricola S.S.
Via P. Molmenti 64 - Motta di Livenza - 31045 - Treviso

Tel. 0422 86 38 28 - Email info@capodivigna.it
www.capodivigna.it 

Erasmo è un Prosecco Extra Dry D.O.C., 
coltivato in uno storico vitigno plurisecolare 
sull’isola veneziana di Sant’Erasmo, 
vinificato e spumantizzato poi negli impianti 
della prestigiosa azienda agricola Luigino 
Benotto a San Pietro di Barbozza, 
Valdobbiadene, seguendo lo storico metodo 
totalmente naturale che la famiglia Benotto 
utilizza dalla fondazione della cantina, ben 
140 anni fa.

Spumante abboccato, ha un perlage fine, un 
profumo intenso di fiori e di frutta.
Servito fresco è ideale con gli antipasti e 
accompagna bene l’intero pasto.

Festeggiamenti dal 8 al 24 luglio

Le nostre birre
I nostri vini


