
Nina  
Trebbiano rifermentato con metodo ancestrale. Frutta e 
sale, vivacità e freschezza, come la dolcezza e la cura 
di una donna e nonna per la sua famiglia, in ogni giorno 
e istante; anche quello in cui ha deciso di piantare una 
vigna nella terra vulcanica, e oggi, dopo più di 60 
anni, un vino la chiama per nome. 

 

VINI NATURALI DA AGRICOLTURA BIODINAMICA

Varietà Trebbiano 100%

Denominazione Lazio Bianco IGT

Metodo di coltivazione Agricoltura biologica e biodinamica certificata

Tipologia dei terreni Natura vulcanica in un composto di argilla, 
sabbia e limo

Sistema di allevamento A tendone misto, non irrigato, di circa 60 anni.

Densita per impianto 1.500 per ettaro

Resa per ettaro 80-100 ql

Epoca di vendemmia Fine agosto/inizio settembre

Raccolta A mano

Lieviti Indigeni

Vinificazione Fermentazione e maturazione in qvevri

Grado alcolico 11,5%

Numero di bottiglie 2000

Filtrazione Non filtrato, non chiarificato
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