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SAVE THE DATE

26 OTTOBRE 2024




TERZA TAPPA

THE DINNER EXPERIENCE

The Dinner Experience by Chefs in Rome

Descrizione dell'Evento:

"The Dinner Experience: Chefs in Rome". Questa serie di
quattro cene esclusive & ospitata nei ristoranti degli chef
presenti nel libro e nel docufilm.

Ogni evento e una celebrazione alla cucina gourmet legata alle
storie personali e professionali degli chef, permettendo ai
partecipanti di immergersi nelle narrazioni attraverso i sapori, i
suoni e le immagini.

TERZA TAPPA

CHEF:
ISIDE DE CESARE

LOCATION DELLA TERZA TAPPA:
RISTORANTE LA PAROLINA - 1* MICHELIN
Via Giacomo Leopardi, 1

Trevinano (VT)

DATA DELL’' EVENTO:
26 OTTOBRE 2024 - Ore 12.00

PORTATE DELLA CENA:

Le 7 portate dedicate a Roma dalla Chef Iside De Cesare e
inserite nel libro CHEFS IN ROME - 7 Sfumature di Gusto per
Roma



1 7 PIATTI DELLA CHEF

ISIDE DE CESARE

MENU’

Coppa di testa, mostarda di arance
e insalata di puntarelle e alici

Hummus di ceci
Cappelletti in brodo progressivo
Gnocchetti di patate e coda alla vaccinara
Baccala dorato con carciofi e menta
Spuma di vin santo e sfoglie di pane
Maritozzo con ricotta montata e cioccolato

COSTO A PERSONA

€ 110,00

Pranzo 7 portate con Wine Pairing 5 calici incluso



PRENOTAZIONI

EVENTO

PER INFO E PRENOTAZIONI:

0763 717130

Clicca per inviare un messaggio

PER RAGGIUNGERE LA LOCATION:

https://maps.app.goo.gl/OhErSKW5ryAMfmFEp8

Podere Orto Wine

Country House p%=

@) Trevinano

’ La Parolina

SP31

IN CASO DI PROBLEMI CON LA PRENOTAZIONE INVIARE UN EMAIL A:
chefsinrome@gmail.com


https://maps.app.goo.gl/9jwn9ne25WhW4V3P8
https://www.laparolina.it/contatti/

PROGRAMMA

EVENTO

Introduzione:
Breve presentazione del progetto CHEFS IN ROME e del
format THE DINNER EXPERIENCE.

Docufilm:
Proiezione del docufilm CHEFS IN ROME privata e in esclusiva
al partecipanti alla serata della durata di 40 minuti.

Servizio e Lettura del Libro:
Prima del servizio di ogni piatto verra letto un estratto del libro
legato allo Chef e al suo intreccio indissolubile con Roma.

Conclusione:
Dialogo aperto tra lo chef e gli ospiti, con riflessioni sulle
tematiche del libro e del docufilm.

Certificazione:

Ogni partecipante ricevera una Box contenente un booklet
della serata con un documento firmato dallo chef e dall'autore
del libro e del docufilm, che attesta la partecipazione esclusiva
all'evento.
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PORTATA

COPPA DI TESTA,
MOSTARDA DI ARANCE E
INSALATA DI PUNTARELLE E ALICI

WWW.CHEFSINROME.IT

CHEFS IM ROME
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PORTATA
HUMMUS DI CECI

WWW.CHEFSINROME.IT

CHEFS IM ROME
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PORTATA

CAPPELLETTI
IN BRODO PROGRESSIVO

WWW.CHEFSINROME.IT
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PORTATA

GNOCCHETTI DI PATATE
E CODA ALLA VACCINARA

WWW.CHEFSINROME.IT
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PORTATA

BACCALA DORATO
CON CARCIOFI E MENTA

WWW.CHEFSINROME.IT

CHEFS IM ROME
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PORTATA

SPUMA DI VIN SANTO
E SFOGLIE DI PANE

WWW.CHEFSINROME.IT
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PORTATA

MARITOZZO CON
RICOTTA MONTATA E CIOCCOLATO

WWW.CHEFSINROME.IT

Wossa

CHEFS IM ROME




CHEFS IN ROME
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THE DINNER EXPERTENCE

ISPIRATO AL DOCUFILM E AL LIBRO CHEFS IN ROME

OFFICIAL SPONSOR

Nossa

WWW.CHEFSINROME.IT




